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Integrado PROEJA

1. Detalhamento do curso

Denominagio do Curso: Curso Técnico em Agroinddstria

Forma: Integrado
Modalidade: Educagédo de Jovens e Adultos
Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia

Ato de Criagao do curso: Autorizado pela Resolu¢do n° 25 do Conselho Diretor de 2008,
convalidado pela Resolugaio CONSUP n.c 046, de 20 de junho de 2013.

Quantidade de Vagas: 30 vagas
Turno de oferta: Noturno
Regime Letivo: Anual

Regime de Matricula: Por série

Carga hordria total do curso: 2.400 horas relogio

Tempo de duragdo do Curso: Trés anos
Periodicidade de oferta: Anual

Local de Funcionamento: Campus Alegrete — RST 377, Km 27, 2° Distrito Passo Novo,

CEP 97555-000.

2. Contexto educacional
2.1. Histérico da Instituicao

A Lei N° 11.892/2008 instituiu a Rede Federal
de Educagéo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica
e criou os Institutos Federais de Educacéo, Ciéncia
e Tecnologia, com a possibilidade da oferta de edu-
cagdo superior, bésica e profissional, pluricurricular
e multicampi, especializada na oferta de educagio
profissional técnica e tecnoldgica nas diferentes
modalidades de ensino, bem como, na formagéo de
docentes para a Educagio Bésica. Os Institutos Fede-
rais possuem autonomia administrativa, patrimonial,
financeira e didatico pedagdgica.

O Instituto Federal Farroupilha (IF Farrou-
pilha) nasceu da integragdo do Centro Federal de
Educacio Tecnoldgica de Sdo Vicente do Sul, de sua
Unidade Descentralizada de Julio de Castilhos, da
Escola Agrotécnica Federal de Alegrete e da Unidade
Descentralizada de Ensino de Santo Augusto que per-
tencia ao Centro Federal de Educagio Tecnoldgica de
Bento Gongalves. Desta forma, o IF Farroupilha teve
na sua origem quatro Campus: Campus Sao Vicente
do Sul, Campus Julio de Castilhos, Campus Alegrete
e Campus Santo Augusto.

O IF Farroupilha expandiu-se, em 2010, com a
criagdo dos Campus Panambi, Campus Santa Rosa
e Campus Sdo Borja, em 2012, com a transformagio
do Ntcleo Avancado de Jaguari em Cdmpus e, em
2013, com a criagio do Campus Santo Angelo e a
implantagdo do Campus Avancado de Uruguaiana.
Assim, atualmente, o IF Farroupilha estd constituido
por nove Campus e um Campus avangado, com a
oferta de cursos de formacio inicial e continuada,
cursos técnicos de nivel médio, cursos superiores e
cursos de pds-graduagdo, além de outros Programas
Educacionais fomentados pela Secretaria de Edu-
cagdo Profissional e Tecnoldgica do Ministério da
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Educagdo (SETEC/MEC). O IF Farroupilha atua em
outras 38 cidades do Estado, a partir da oferta de
cursos técnicos na modalidade de ensino a distancia.

A Reitoria do IF Farroupilha estd localizada na
cidade de Santa Maria, a fim de garantir condi¢6es
adequadas para a gestdo institucional, facilitando a
comunicagdo e integragdo entre os Campus.

Com essa abrangéncia, o IF Farroupilha visa a
interiorizacio da oferta de educagio publica e de qua-
lidade, atuando no desenvolvimento local a partir da
oferta de cursos voltada para os arranjos produtivos,
culturais, sociais e educacionais da regido. Assim, o IF
Farroupilha, com sua recente trajetéria institucional,
busca perseguir este propdsito, visando constituir-se
em referéncia na oferta de educagdo profissional e
tecnoldgica, comprometida com as realidades locais.

O Instituto Federal Farroupilha Campus Alegrete
teve sua origem com a motiva¢éo do Dr. Rui Ramos,
que em 17 de setembro de 1952, como deputado
federal, pleiteia ante a Secretaria de Agricultura do
Estado a criagdo de uma escola aos moldes daquela
que o Ministério da Agricultura mantinha em Pelo-
tas. Defendia o Deputado que esta escola traria um
grande impulso para a regido, e que em decorréncia
disso derivaria dela a Universidade Rural da Fronteira
Oeste.

A Escola foi criada em 1954, com objetivos bem
determinados: atenderia jovens oriundos de familias
de agricultores, do Nucleo Colonial do Passo Novo.
Seria uma experiéncia pioneira de reforma agraria,
numa fazenda desapropriada e loteada em 110 glebas
de 30 ha, com a instalagdo de um Posto Agropecuario,
Patrulha Agricola, Cooperativa, Centro de Tratorista
e Grupo Escolar. Com toda essa estrutura, acreditava-
-se que a coldnia seria um modelo de desenvolvi-
mento para a regiao.

Os primeiros anos foram de dificuldades e
incertezas. Vinculada ao Ministério da Agricultura,
a Escola funcionava precariamente em prédios ina-

cabados, sem instala¢des técnicas e laboratorios. Um
grupo de professores jovens, sonhadores e idealistas,
ndo esmorecia frente as grandes barreiras, sempre
passando aos que chegavam a certeza de que o dia de
amanha seria melhor. Assim nasceu e viveu a Escola
Agrotécnica de Alegrete.

Iniciou suas atividades em 21 de margo de 1954,
com 33 (trinta e trés) alunos matriculados na 1.2
série do Curso de Iniciagdo Agricola, em regime de
Internato. Em 1956 a Escola ja possuia o Curso de
Maestria Agricola, destinado a receber alunos oriun-
dos do Curso de Iniciagio Agricola. Também nesse
ano entrou em funcionamento a Escola de Economia
Doméstica, destinada somente as meninas.

Em junho de 1961, através de acordo firmado
entre o Ministério da Agricultura e a Secretaria de
Educagéo e Cultura, e por sugestio do deputado fede-
ral, Dr. Rui Ramos, a Escola Agrotécnica de Alegrete
passou para a administragdo do Estado em sistema
de convénio. Foi criado o Curso Colegial Agricola,
destinado a formar técnicos agricolas, ocorrendo o
aumento no nimero de alunos matriculados: de 90
(noventa) para 160 (cento a sessenta) alunos.

Em 04 de setembro de 1979, com o decreto n.°
83.935, de 04/09/79, o Colégio teve sua designa-
¢do alterada para Escola Agrotécnica de Alegrete,
subordinada & Coordenadoria de Ensino de segundo
grau da UFSM e aos 6rgaos competentes do sistema
federal de ensino.

Em fevereiro de 1985, pelo decreto n° 91.005, de
27/02/85 a Escola passou a pertencer a Coordenagédo
Nacional do Ensino Agropecuario (COAGRI) e teve
sua denominacdo alterada para Escola Agrotécnica
Federal de Alegrete; nesse periodo foi implemen-
tado o sistema escola-fazenda e criada a cooperativa
escola.

Em fevereiro de 1986, com a extingdo da COA-
GRI, pelo decreto 93.613 de 21/02/86, a Escola passa
aser subordinada a Secretaria de Ensino de segundo
grau, através da portaria 821.

O idealismo e empenho dos servidores sdo
coroados com a autorizagdo do MEC, em 2005, para
funcionamento de dois Cursos de Nivel Superior vol-
tados para o setor produtivo. Em agosto do mesmo
ano ja estavam em pleno funcionamento os cursos
de Tecnologia de Produgdo de Grdos e Sementes
e Tecnologia em Industrializagio de Produtos de
Origem Animal.

Somando-se a isso a EAFA/RS passa a disponi-
bilizar em 2006, de forma pioneira, Cursos Técnicos
Integrados & Educagéo de Jovens e Adultos de Nivel
Médio nas dreas da Informatica e Agroindustria e
o Curso de Técnico Agricola Integrado ao Ensino
Médio na habilitagio Agropecuaria.

Essas conquistas sdo reflexos do dinamismo
impresso pela Dire¢ao da EAFA/RS, que encontra
resposta na a¢do dos servidores que trabalham
intensamente para transformar a Escola Agrotécnica

Federal de Alegrete/RS em Centro Federal de Educa-
¢do Tecnoldgica de Alegrete/RS, com o propdsito de
potencializar a influéncia sobre o desenvolvimento
produtivo da regido e assegurar a continuagdo do
crescimento institucional.

Em 29 de dezembro de 2008, foi criado pela Lei
n° 11.892, o Instituto Federal Farroupilha, utilizando-
-se da infraestrutura ja existente da Rede Federal
de Educagdo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica,
através da fusdo e transformagdo do Centro Federal
Tecnoldgico de Sio Vicente do Sul, Escola Agrotéc-
nica Federal de Alegrete, Unidade Descentralizada
de Julio de Castilhos e Unidade Descentralizada de
Santo Augusto em uma nova institui¢do federal de
ensino.

Atualmente o Campus Alegrete, do Instituto
Federal Farroupilha, oferta os seguintes cursos:
Cursos Técnicos Integrados (Agroecologia, Agro-
pecudria e Informatica), Cursos Técnicos Subsequen-
tes (Informadtica), Cursos Técnicos na modalidade
PROEJA (Agroindustria e Manutengio e Suporte
em Informatica), Cursos Técnicos na modalidade
de ensino a Distancia (Agricultura, Agroindustria
e Manutengio e Suporte em Informidtica), Cursos
Superiores de Tecnologia (Andlise e Desenvolvi-
mento de Sistemas, Agroindustria e Produ¢io de
Graos), Cursos Superiores Bacharelados (Engenha-
ria Agricola e Zootecnia), Cursos de Licenciaturas
(Ciéncias Biologicas, Quimica e Matemadtica) e
Cursos de Pés-graduagdo Latu Sensu.

2.2. Justificativa de oferta do
curso

A oferta da Educagdo Profissional e Tecnoldgica
no Instituto Federal Farroupilha se d4 em observan-
cia a Lei de Diretrizes e Bases da Educagio Nacional
n° 9.394/1996. Esta oferta também ocorre em con-
sondncia com as Diretrizes Curriculares Nacionais
para a Educacéo Profissional Técnica de Nivel Médio,
propostas pela Resolugdo CNE/CEB n° 06 de 20 de
setembro de 2012 e, em ambito institucional, com
as Diretrizes Institucionais da organizagdo adminis-
trativo-didatico-pedagdgica para a Educagdo Profis-
sional Técnica de Nivel Médio no Instituto Federal
Farroupilha e demais legislagdes nacionais vigentes.

A cidade de Alegrete localiza-se na Fronteira
Oeste do Estado do Rio Grande do Sul, na metade sul
do Estado. O municipio caracteriza-se pela apresenta-
¢do de grandes latifindios, pecudria extensiva e pela
cultura do arroz. Dentro do cendrio econémico, que
vem apresentando grande desenvolvimento, quanto
aos servigos urbanos, o setor tercidrio responde por
cerca de metade da geragdo de renda. Em outras
palavras, o setor de servicos é que vem originando
mais empregos as pessoas da cidade, dando énfase
ao primeiro de seus seis subsetores, como o comércio
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atacadista e varejista, que apresenta praticamente a
metade dos empregos localizados nos servigos, sendo
que a média de trabalhadores por estabelecimento ndo
diverge substantivamente da média estadual.

Neste contexto, a questdo da empregabilidade
revela uma exigéncia de profissionais para atender as
necessidades do processo produtivo, principalmente,
no campo tecnologico, pois a cada ano as organizagoes
modernizam-se cada vez mais e adotam novos méto-
dos de produgdo e gerenciamento. Essas sofisticagcdes
tém exigido, do trabalhador, capacitagdo que esteja a
altura das solicitagdes impostas por essas inovagoes.
Dessa forma, acredita-se que essa capacitagio é conse-
guida através da educagdo, em uma escola que priorize
o crescimento e o desenvolvimento do ser.

Entretanto, o ensino profissionalizante vem sendo
uma alternativa imediata para milhoes de jovens e
trabalhadores, que a procuram com intuito de se
profissionalizarem e se requalificarem em uma drea
e se inserirem no mercado de trabalho.

Conforme a realidade exposta ha caréncia de pro-
fissionais capacitados em operar com as novas deman-
das do setor uma vez que os empreendimentos estao
automatizando os seus ramos de atividade para melho-
rar sua produtividade e proporcionar mais qualidade
na prestacdo de servicos aos seus clientes. Portanto,
justifica-se o Instituto Federal Farroupilha Campus
Alegrete ofertar um Curso Técnico em Agroindustria
PROEJA, com o propdsito em formar técnicos em
Agroindustria que saibam aplicar, trabalhar e usufruir
de modo correto e adequado a tecnologia, por ser uma
area que vem crescendo.

2.3. Objetivos do curso
2.3.1. Objetivo Geral:

Formar profissionais capacitados a desenvolver
atividades na cadeia produtiva de alimentos, articu-
lando os conhecimentos da ciéncia, da técnica e da
tecnologia aos processos de transformacio e conser-
vagio de alimentos, capaz de aprimorar e criar novas
tecnologias de produtos e processos agroindustriais,
tendo como base a educagdo auténoma que forma
cidaddos e profissionais criticos com capacidade de
acdo social e integragdo/preparagdo para o mundo
do trabalho.

2.3.2. Objetivos Especificos:

Compreender processos agroindustriais
nas areas de beneficiamento, processamento e
conservagio de alimentos e bebidas, atuando no
controle de qualidade destes produtos e de suas
matérias primas.

Integrar equipes responsaveis pela implan-
tacdo, execu¢do e acompanhamento de progra-
mas de higienizagio e qualidade (BPE, PPHO e
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APPCC) que visem a seguranga alimentar;

Manusear com técnica e precisdo, instrumen-
tos e equipamentos de laboratérios especificos
para analises fisico-quimicas, microbioldgicas e
sensoriais de alimentos e bebidas;

Atuar em sistemas para diminui¢do do
impacto ambiental;

Ser empreendedor na drea de ciéncia e tec-
nologia de alimentos;

Compor equipes multiprofissionais, auxi-
liando na elaboragio e execucgdo de projetos
pertinentes a drea;

Prestar assisténcia técnica em agroindustrias
e cooperativas;

Auxiliar na elaboracio de pareceres e rela-
torios;

Identificar e aplicar técnicas mercadoldgicas
para os produtos agroindustriais;

Inserir-se no mundo do trabalho com base em
principios éticos buscando o desenvolvimento
regional sustentavel;

Interagir e aprimorar continuamente seus
aprendizados sendo cidadéos criticos, proposi-
tivos e dindmicos na busca de novos conheci-
mentos.

2.4. Requisitos e formas de
acesso

Para ingresso no Curso Técnico em Agroindus-
tria Integrado PROEJA serd obrigatéria a comprova-
¢do de conclusdo do ensino fundamental mediante
apresentacio do histdrico escolar.

Sao formas de ingresso:

Processo Seletivo conforme previséo institu-
cional em regulamento e edital especifico;

Transferéncia conforme regulamento institu-
cional vigente ou determinagéo legal.

3. Politicas institucionais no
ambito do curso

3.1. Politicas de Ensino, Pesquisa
e Extensao

O ensino proporcionado pelo IF Farroupilha é
oferecido por cursos e programas de formagao inicial
e continuada, de educagéo profissional técnica de nivel
médio e de educagio superior de graduagio e de pds-
-graduagio, desenvolvidos articuladamente a pesquisa
e 4 extensdo, sendo o curriculo fundamentado em
bases filosoficas, epistemoldgicas, metodologicas,
socioculturais e legais, expressas no seu projeto Politico
Pedagogico Institucional e norteadas pelos principios
da estética, da sensibilidade, da politica, da igualdade,
da ética, da identidade, da interdisciplinaridade, da

contextualizagio, da flexibilidade e da educagdo como
processo de formagio na vida e para a vida, a partir
de uma concepg¢io de sociedade, trabalho, cultura,
ciéncia, tecnologia e ser humano.

Neste sentido, sdo desenvolvidas algumas praticas:
Apoio ao trabalho académico e a praticas interdis-
ciplinares, sobretudo nos seguintes momentos: pro-
jeto integrador englobando as diferentes disciplinas;
participacdo das atividades promovidas pelo Ntcleo
de Estudos e Pesquisas Afro-brasileiros e Indigenas
(NEABI) como a Semana Nacional da Consciéncia
Negra; organizagdo da semana académica do curso;
estagio curricular e atividades complementares.

As agbes de pesquisa do IF Farroupilha cons-
tituem um processo educativo para a investigagao,
objetivando a produgdo, a inovagio e a difusdo de
conhecimentos cientificos, tecnologicos, artistico-
-culturais e desportivos, articulando-se ao ensino e a
extensdo e envolvendo todos os niveis e modalidades
de ensino, ao longo de toda a formacéo profissional,
com vistas ao desenvolvimento social, tendo como
objetivo incentivar e promover o desenvolvimento de
programas e projetos de pesquisa, articulando-se com
orgdos de fomento e consignando em seu or¢amento
recursos para esse fim. Neste sentido, sdo desenvol-
vidas as seguintes a¢des: Apoio a iniciagdo cientifica,
a fim de despertar o interesse pela pesquisa e instigar
os estudantes na busca de novos conhecimentos.
O IF Farroupilha possui o programa Institucional
Boas Ideias, além de participar de editais do CNPq
e da FAPERGS. Ainda, incentivo a participa¢do dos
estudantes no Programa Ciéncia sem Fronteiras. Esse
programa busca promover a consolidagdo, expansdo
e internacionalizagdo da ciéncia e tecnologia, da ino-
vagdo e da competitividade brasileira por meio do
intercimbio e da mobilidade internacional. A par-
ticipagdo dos estudantes neste programa viabiliza o
intercimbio de conhecimentos e de vivéncias pessoais
e profissionais, contribuindo para a formagéo critica
e concisa destes futuros profissionais.

As agdes de extensdo constituem um processo
educativo, cientifico, artistico-cultural e desportivo
que se articula ao ensino e a pesquisa de forma indis-
socidvel, com o objetivo de intensificar uma relagdo
transformadora entre o IF Farroupilha e a sociedade
e tem por objetivo geral incentivar e promover o
desenvolvimento de programas e projetos de extensao,
articulando-se com 6rgdos de fomento e consignando
em seu or¢amento recursos para esse fim.

O Instituto possui o Programa Institucional de
Incentivo a Extensao (PIIEX), no qual os estudantes
podem auxiliar os coordenadores na elaboragéo e
execugdo destes projetos. Os trabalhos de pesquisas
e extensdo desenvolvidos pelos académicos podem
ser apresentados na Mostra Académica Integrada do
Cémpus e na Mostra da Educacéo Profissional e Tec-
noldgica promovida por todos os Campus do Instituto,
além disso, é dado incentivo a participagio de even-

tos, como Congressos, Semindrios entre outros, que
estejam relacionados a drea de atuagdo dos mesmos.

3.2. Politicas de Apoio ao discente

Seguem nos itens abaixo as politicas do IF
Farroupilha voltadas ao apoio aos estudantes, des-
tacando as politicas de assisténcia estudantil, apoio
pedagdgico e educagio inclusiva.

3.2.1. Assisténcia Estudantil

A Assisténcia Estudantil do IF Farroupilha é uma
Politica de Agdes, que tém como objetivos garantir
0 acesso, 0 éxito, a permanéncia e a participagdo de
seus alunos no espago escolar. A Institui¢do, aten-
dendo o Decreto n°7234, de 19 de julho de 2010, que
dispoe sobre o Programa Nacional de Assisténcia
Estudantil (PNAES), aprovou por meio da Resolugdo
n°12/2012 a Politica de Assisténcia Estudantil do
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia
Farroupilha, a qual estabelece os principios e eixos
que norteiam os programas e projetos desenvolvidos
nos seus Campus.

A Politica de Assisténcia Estudantil abrange
todas as unidades do IF Farroupilha e tem entre os
seus objetivos: promover o acesso e permanéncia na
perspectiva da inclusdo social e da democratizagdo do
ensino; assegurar aos estudantes igualdade de opor-
tunidades no exercicio de suas atividades curriculares;
promover e ampliar a formagéo integral dos estudantes,
estimulando a criatividade, a reflexdo critica, as ativi-
dades e os intercimbios de carater cultural, artistico,
cientifico e tecnoldgico; bem como estimular a partici-
pagdo dos educandos, por meio de suas representacdes,
no processo de gestdo democritica.

Para cumprir com seus objetivos, o setor de Assis-
téncia Estudantil possui alguns programas como: Pro-
grama de Seguranga Alimentar e Nutricional; Programa
de Promogio do Esporte, Cultura e Lazer; Programa de
Atengdo a Satide; Programa de Apoio a Permanéncia;
Programa de Apoio Didatico-Pedagdgico, entre outros.

Dentro de cada um desses programas existem
linhas de agdes, como, por exemplo, auxilios financeiros
aos estudantes, prioritariamente aqueles em situagéo de
vulnerabilidade social (auxilio permanéncia, auxilio
transporte, auxilio as atividades extracurriculares remu-
neradas, auxilio alimentagio) e, em alguns Campus,
moradia estudantil.

A Politica de Assisténcia Estudantil, bem como
seus programas, projetos e agdes, é concebida como
um direito do estudante, garantido e financiado pela
Instituigdo por meio de recursos federais, assim como
pela destinagéo de, no minimo, 5% do or¢amento anual
de cada Campus para este fim.

Para o desenvolvimento destas acdes, cada CAmpus
do Instituto Federal Farroupilha possui em sua estru-
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tura organizacional uma Coordenacéo de Assisténcia
Estudantil (CAE), que, juntamente com uma equipe
especializada de profissionais e de forma articulada com
os demais setores da Institui¢io, trata dos assuntos rela-
cionados ao acesso, permanéncia, sucesso e participacao
dos alunos no espaco escolar.

A CAE do Campus Alegrete é composta por uma
equipe multiprofissional: 02 psicélogos, 01 médica, 02
odontdlogas, 04 assistente de alunos, 01 assistente social,
01 auxiliar administrativo, 02 técnicas em enfermagem
e 02 nutricionistas. Em termos de infraestrutura sdo
oferecidos: refeitorio, sala de convivéncia, centro de
satide e espaco para as organizacdes estudantis.

3.2.2. Apoio Pedagégico ao
Estudante

O apoio pedagogico ao estudante é realizado
direta ou indiretamente através dos seguintes 6rgéos
e politicas: Nucleo Pedagégico Integrado, atividades
de nivelamento, apoio psicopedagégico e programas
de mobilidade académica.

3.2.2.1. Nucleo Pedagégico Integrado

O Niucleo Pedagogico Integrado (NPI) é um
orgio estratégico de planejamento, apoio e assesso-
ramento didatico-pedagogico, vinculado a Diregdo
de Ensino do Campus, ao qual cabe auxiliar no
desenvolvimento do Projeto de Desenvolvimento
Institucional (PDI), no Projeto Politico Pedagdgico
Institucional (PPI) e na Gestao de Ensino do Campus,
comprometido com a realizagdo de um trabalho vol-
tado as agdes de ensino e aprendizagem, em especial
no acompanhamento didético-pedagdgico, opor-
tunizando, assim, melhorias na aprendizagem dos
estudantes e na formacdo continuada dos docentes
e técnico-administrativos em educagio.

O NPI ¢ constituido por servidores que se
inter-relacionam na atuagdo e operacionalizagdo
das a¢des que permeiam os processos de ensino e
aprendizagem na institui¢do. Tendo como membros
natos os servidores no exercicio dos seguintes cargos
e/ou fungoes: Diretor (a) de Ensino; Coordenador
(a) Geral de Ensino; Pedagogo(0); Responsavel pela
Assisténcia Estudantil no Campus; Técnico(s) em
Assuntos Educacionais lotado(s) na Dire¢do de
Ensino. Além dos membros citados poderéo ser con-
vidados para compor o Nucleo Pedagégico Integrado,
como membros titulares, outros servidores efetivos
do Campus.

A finalidade do NPI é proporcionar estraté-
gias, subsidios, informagdes e assessoramento aos
docentes, técnico-administrativos em educagio, edu-
candos, pais e responsaveis legais, para que possam
acolher, entre diversos itinerdrios e opgdes, aquele
mais adequado enquanto projeto educacional da
instituicdo e que proporcione meios para a formagao
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integral, cognitiva, inter e intrapessoal e a inser¢ao
profissional, social e cultural dos estudantes.

Além do mais, a constitui¢ao desse nucleo tem
como objetivo, promover o planejamento, imple-
mentagio, desenvolvimento, avaliagdo e revisdo das
atividades voltadas ao processo de ensino e aprendi-
zagem em todas as suas modalidades, formas, graus,
programas e niveis de ensino, com base nas diretrizes
institucionais.

3.2.2.2. tividades de Nivelamento

Entende-se por nivelamento o desenvolvimento
de atividades formativas que visem recuperar conhe-
cimentos que sdo essenciais para o que o estudante
consiga avangar no itinerdrio formativo de seu curso
com aproveitamento satisfatério. Tais atividades serdo
asseguradas ao estudante, por meio de:

a) atividades de recuperacéo paralela serd prati-
cada com o objetivo que o estudante possa recompor
aprendizados durante o periodo letivo;

b) projetos de ensino elaborados pelo corpo
docente do curso, aprovados no ambito do Programa
Institucional de Projetos de Ensino.

c) programas de educacio tutorial, que incen-
tivem grupos de estudo entre os estudantes de um
curso, com vistas a aprendizagem cooperativa;

d) demais atividades formativas promovidas
pelo curso, para além das atividades curriculares que
visem subsidiar/sanar as dificuldades de aprendiza-
gem dos estudantes.

3.2.2.3. Atendimento Psicopedagégico

O IF Farroupilha Campus Alegrete possui uma
equipe de profissionais voltada ao atendimento
psicopedagégico dos estudantes, tais como: psico-
logo, pedagogo, educador especial, assistente social,
técnico em assuntos educacionais e assistentes de
alunos.

A partir do organograma institucional estes
profissionais atuam em setores como: Coordenagdo
de Assisténcia Estudantil (CAE), Coordenagio de
Agdes Inclusivas (CAI) e Nucleo Pedagogico Inte-
grado (NPI), os quais desenvolvem a¢des que tem
como foco o atendimento ao estudante.

O atendimento psicopedagogico compreende
atividades de orientagdo e apoio ao processo de
ensino e aprendizagem, tendo como foco nédo ape-
nas o estudante, mas todos os sujeitos envolvidos,
resultando, quando necessdrio, na reorientagio deste
processo.

As atividades de apoio psicopedagogico aten-
derdo a demandas de cardter pedagdgico, psicolo-
gico, social, entre outros, através do atendimento
individual e/ou em grupos, com vistas & promogao,
qualificacdo e ressignificagdo dos processos de ensino
e aprendizagem.

Os estudantes com necessidade especiais de
aprendizagem terdo atendimento educacional espe-
cializado pelo Ntcleo de atendimento a pessoas com
necessidades especificas (NAPNE), que visa oferecer
suporte ao processo de ensino e aprendizagem de
estudantes com deficiéncia, transtornos globais do
desenvolvimento e altas habilidades/superdotagio,
envolvendo também orienta¢des metodologicas aos
docentes para a adaptacio do processo de ensino as
necessidades destes sujeitos.

As agdes desenvolvidas no Campus no ambito
psicopedagdgico abrangem principalmente alunos e
professores. Em geral, o trabalho esta orientado para
o acompanhamento pedagdgico e psicolégico dos
atores institucionais. Nesse panorama, questoes como
a mediacdo de conflitos familiares e o atendimento
individual de alunos e professores constituem-se em
acoes rotineiras do setor de assisténcia estudantil.

Além disso, a participagdo nos Conselhos de
Classe constitui-se em atividades fundamentais
para o setor. Nesses, sdo apresentados relatos dos
atendimentos e encaminhamentos realizados com os
alunos que estdo/estavam apresentando problemas
(psicolégicos, disciplinares, de desempenho, peda-
gbgicos, memoria, saude etc) em sala de aula.

3.2.2.4. Mobilidade Académica

O IF Farroupilha mantém programas de mobi-
lidade académica entre institui¢des de ensino do
pais e instituigdes de ensino estrangeiras, através de
convénios interinstitucionais ou através da adesdo
a programas governamentais, visando incentivar e
dar condigées para que os estudantes enriquecam
seu processo formativo a partir do intercAmbio com
outras institui¢cdes e culturas.

As normas para mobilidade académica estdo
definidas e regulamentadas em documentos insti-
tucionais préprios.

3.2.3. Educacao Inclusiva

Entende-se como educagéo inclusiva a garantia
de acesso e permanéncia do estudante na instituigdo
de ensino e do acompanhamento e atendimento do
egresso no mundo do trabalho, respeitando as dife-
rencas individuais, especificamente, das pessoas com
deficiéncia, diferengas étnicas, de género, cultural,
socioecondmica, entre outros.

O Instituto Federal Farroupilha priorizard agoes
inclusivas voltadas as especificidades dos seguintes
grupos sociais, com vistas a garantia de igualdade
de condigoes e oportunidades educacionais:

I - pessoas com necessidades educacionais
especificas: consolidar o direito das pessoas com
deficiéncia visual, auditiva, intelectual, fisico motora,
multiplas deficiéncias, altas habilidades/superdota-
¢do e transtornos globais do desenvolvimento, pro-

movendo sua emancipag¢io e inclusdo nos sistemas
de ensino e nos demais espagos sociais;

II - género e diversidade sexual: o reconheci-
mento, o respeito, o acolhimento, o didlogo e o con-
vivio com a diversidade de orienta¢des sexuais fazem
parte da constru¢io do conhecimento e das relaces
sociais de responsabilidade da escola como espago
formativo de identidades. Questées ligadas ao corpo,
a prevengdo de doencas sexualmente transmissiveis,
a gravidez precoce, a orientagdo sexual, 8 identidade
de género sdo temas que fazem parte desta politica;

IIT - diversidade étnica: dar énfase nas agdes
afirmativas para a inclusdo da populagio negra e da
comunidade indigena, valorizando e promovendo
a diversidade de culturas no ambito institucional;

IV - oferta educacional voltada as necessidades
das comunidades do campo: medidas de adequagéo
da escola a vida no campo, reconhecendo e valori-
zando a diversidade cultural e produtiva, de modo a
conciliar tais atividades com a formagdo académica;

V - situagio socioecondmica: adotar medidas
para promover a equidade de condigdes aos sujeitos
em vulnerabilidade socioecondmica.

Para a efetivagdo das ag¢des inclusivas, o IF Far-
roupilha constituiu o Plano Institucional de Inclusdo,
que promovera agdes com vistas:

I - a preparagdo para o acesso;

II - a condigbes para o ingresso;

III - a permanéncia e conclusdo com sucesso;

IV - a0 acompanhamento dos egressos.

Para auxiliar na operacionaliza¢do da Politica de
Educacéo Inclusiva, o Cimpus Alegrete conta com
o Nucleo de Atendimento a Pessoas com Necessida-
des Especificas e Nucleo Estudos e Pesquisas Afro-
-brasileiras e Indigena.

3.2.3.1. NAPNE

NAPNE (Nucleo de Apoio as Pessoas com
Necessidades Educacionais Especiais) tem como
objetivo de promover a cultura da educagio para con-
vivéncia, aceitagdo da diversidade e, principalmente
a quebra de barreiras arquitetonicas, educacionais na
institui¢do, de forma a promover inclusdo de todos
na educagdo. Ao NAPNE compete:

Apreciar os assuntos concernentes: a que-
bra de barreiras arquitetonicas, educacionais e
atitudinais; atendimento de pessoas com neces-
sidades educacionais especiais no campus; a
revisio de documentos visando a inser¢do de
questdes relativas a inclusdo no ensino regular,
em Ambito interno e externo; promover eventos
que envolvam a sensibiliza¢éo e capacitagdo de
servidores em educagdo para as praticas inclu-
sivas em ambito institucional;

Articular os diversos setores da institui¢do
nas diversas atividades relativas a inclusido
dessa clientela, definindo prioridades de agdes,
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aquisi¢do de equipamentos, software e material
didatico-pedagogico a ser utilizado nas praticas
educativas;

Prestar assessoramento aos dirigentes do cam-
pus do Instituto Federal Farroupilha em questoes
relativas a inclusdo de Pessoas com Necessidades
Educacionais Especiais - PNEs.

3.2.3.2. NEABI

O NEABI (Nucleo de Estudos Afro-brasileiros
e Indigenas) conforme documento denominado
Manual do Professor, do IF Farroupilha (2012, p.15)
“ é constituido por grupos de Ensino, Pesquisa e
Extensio voltados para o direcionamento de estudos
e agdes para as questdes étnico-raciais. A intengao é
implementar as leis n® 10.639/2003 e n° 11.645/2008
que institui as Diretrizes Curriculares Nacionais
para Educagio das Relagdes Etnico-Raciais e para
o Ensino da Histéria e Culturas Afro-brasileira e
Indigena”

Ao se referir as Diretrizes anteriormente mencio-
nadas o Documento (2012, p.15) aponta que as mes-
mas estdo pautadas em [...] agdes que direcionam
para uma educagio pluricultural e pluriétnica, para
a construgio da cidadania por meio da valorizagdo
da identidade racial, principalmente de negros, afro-
descendentes e indigenas.

Nessa perspectiva passamos, a seguir, esclarecer
as competéncias do NEABI:

Promover encontros de reflexdo, palestras,
minicursos, cines-debate, oficinas, roda de
conversas, semindrios, semanas de estudos com
alunos dos cursos Técnicos Integrados, Subse-
quentes, Licenciaturas, Tecnolégicos, Bachare-
lados, Pés-Graduagido, Docentes e Técnicos em
Educagdo, para o conhecimento e a valorizagdo
da histéria dos povos africanos, da cultura Afro-
-brasileira, da cultura indigena e da diversidade
na construcdo historica e cultural do pais;

Estimular, orientar e assessorar nas atividades
de ensino dinamizando abordagens interdisci-
plinares que focalizem as tematicas de Histdria
e Cultura Afro-brasileiras e Indigenas no 4mbito
dos curriculos dos diferentes cursos ofertados
pelo Campus;

Promover a realizagdo de atividades de
extensdo promovendo a inser¢io do NEABI e
o IF Farroupilha na comunidade local e regional
contribuindo de diferentes formas para o seu
desenvolvimento social e cultural;

Contribuir em ag¢des educativas desenvolvidas
em parceria com o NAPNE, Ntcleo de Estudo de
Género, Nucleo de Educagido Ambiental fortale-
cendo a integragdo e consolidando as praticas da
Coordenacao de Agdes Inclusivas;

Propor agdes que levem a conhecer o perfil
da comunidade interna e externa do Campus nos
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aspectos étnico-raciais;

Implementar as leis n° 10.639/03 e n°
11.645/03 que instituiu as Diretrizes Curriculares,
que esta pautada em ag¢des que direcionam para
uma educagdo pluricultural e pluriétnica, paraa
construgio da cidadania por meio da valorizagdo
da identidade étnico-racial, principalmente de
negros, afrodescendentes e indigenas;

Fazer intercambio em pesquisas e socializar
seus resultados em publica¢bes com as comu-
nidades interna e externa ao Instituto: univer-
sidades, escolas, comunidades negras rurais,
quilombolas, comunidades indigenas e outras
institui¢oes publicas e privadas;

Motivar e criar possibilidades de desenvolver
conteudos curriculares e pesquisas com aborda-
gens multi e interdisciplinares de forma continua;

Participar como ouvinte, autor, docente, apre-
sentando trabalhos em semindrios, jornadas e
cursos que tenham como tematicas a Educagéo,
Historia, Ensino de Historia, Histérias e Cul-
turas Afro-brasileiras e Indigenas, Educagio e
Diversidade, formagao inicial e continuada de
professores;

Colaborar com ag¢des que levem ao aumento
do acervo bibliografico relacionado as Histérias
e Culturas Afro-brasileiras e Indigenas, e a edu-
cagdo pluriétnica no Cadmpus;

Incentivar a criagio de grupos de convivéncia
da cultura afro-brasileira e indigena, em especial
com os alunos do Campus.

3.2.4. Acompanhamento de Egressos

O acompanhamento dos egressos sera realizado
por meio do estimulo & criagdo de associagdo de
egressos, de parcerias e convénios com empresas e
instituigdes e organiza¢des que demandam estagid-
rios e profissionais com origem no IF Farroupilha.
Também serdo previstos a criagdo de mecanismos
para acompanhamento da inser¢do dos profissionais
no mundo do trabalho e a manutengdo de cadastro
atualizado para disponibilizagdo de informagdes
reciprocas.

O IF Farroupilha concebe o acompanhamento
de egressos como uma a¢do que visa ao planeja-
mento, defini¢do e retroalimentagdo das politicas
educacionais da institui¢do, a partir da avaliagdo da
qualidade da formagao ofertada e da interagdo com
a comunidade.

Além disso, o acompanhamento de egressos
visa ao desenvolvimento de politicas de formacio
continuada, com base nas demandas do mundo do
trabalho, reconhecendo como responsabilidade da
instituicdo o atendimento aos seus egressos.

A institui¢do mantém programa institucional de
acompanhamento de egresso, a partir de agdes conti-
nuas e articuladas, entre as Pré-Reitorias de Ensino,

Extensdo e Pesquisa, Pos-graduacio e Inovagio e
Coordenagio de Cursos.

4. Organizacao didatico
pedagdgico

4.1. Perfil do Egresso

De acordo com o Catdlogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Produgio Alimen-
ticia compreende tecnologias relacionadas ao bene-
ficiamento e industrializagdo de alimentos e bebidas.

Abrange agdes de planejamento, operagio,
implantagdo e gerenciamento, além da aplicagdo
metodoldgica das normas de seguranga e qualidade
dos processos fisicos, quimicos e bioldgicos, presen-
tes nessa elabora¢ao ou industrializagao.

Inclui atividades de aquisi¢do e otimizagdo de
maquinas e implementos, andlise sensorial, controle
de insumos e produtos, controle fitossanitario, dis-
tribui¢do e comercializagdo, relacionadas ao desen-
volvimento permanente de solugdes tecnoldgicas e
produtos de origem vegetal e animal.

Essencial & organizagao curricular destes cursos:
ética, desenvolvimento sustentavel, cooperativismo,
consciéncia ambiental, empreendedorismo, normas
técnicas e de seguranca, além da capacidade de com-
por equipes, atuando com iniciativa, criatividade e
sociabilidade.

O profissional Técnico em Agroindustria, de
modo geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe
formagao que o habilita para operacionalizar o pro-
cessamento de alimentos nas areas de laticinios, car-
nes, beneficiamento de gréos, cereais, bebidas, frutas
e hortaligas. Auxilia e atua na elaboragéo, aplicagdo e
avaliagdo de programas preventivos, de higienizagdo
e sanitizagdo da producédo agroindustrial. Atua em
sistemas para diminui¢do do impacto ambiental dos
processos de produgdo agroindustrial. Acompanha
o programa de manutencdo de equipamentos na
agroindustria. Implementa e gerencia sistemas de
controle de qualidade. Identifica e aplica técnicas
mercadologicas para distribui¢do e comercializagdo
de produtos.

Ainda recebe formagao que habilita para:

Compreender processos agroindustriais
nas areas de beneficiamento, processamento e
conservacdo de alimentos e bebidas, atuando no
controle de qualidade destes produtos e de suas
matérias primas.

Integrar equipes responsaveis pela implan-
tagdo, execu¢do e acompanhamento de progra-
mas de higienizacdo e qualidade (BPE, PPHO e
APPCC) que visem a seguranga alimentar;

Manusear com técnica e preciso, instrumen-
tos e equipamentos de laboratérios especificos
para analises fisico-quimicas, microbioldgicas e

sensoriais de alimentos e bebidas;

Atuar em sistemas para diminui¢do do
impacto ambiental;

Ser empreendedor na darea de ciéncia e tec-
nologia de alimentos;

Compor equipes multiprofissionais, auxi-
liando na elaboragdo e execucgdo de projetos
pertinentes a drea;

Prestar assisténcia técnica em agroinddstrias
e cooperativas;

Auxiliar na elaboragdo de pareceres e rela-
térios;

Identificar e aplicar técnicas mercadoldgicas
para os produtos agroindustriais;

Inserir-se no mundo do trabalho com base em
principios éticos buscando o desenvolvimento
regional sustentavel;

Interagir e aprimorar continuamente seus
aprendizados sendo cidadéos criticos, proposi-
tivos e dindmicos na busca de novos conheci-
mentos.

O IF Farroupilha, em seus cursos, ainda prioriza
a formagdo de profissionais que:

Tenham competéncia técnica e tecnoldgica
em sua drea de atuagao;

Sejam capazes de se inserir no mundo do
trabalho de modo compromissado com o desen-
volvimento regional sustentavel;

Tenham formac¢do humanistica e cultura
geral integrada a formagao técnica, tecnologica
e cientifica;

Atuem com base em principios éticos e de
maneira sustentavel;

Saibam interagir e aprimorar continuamente
seus aprendizados a partir da convivéncia demo-
cratica com culturas, modos de ser e pontos de
vista divergentes;

Sejam cidadéos criticos, propositivos e diné-
micos na busca de novos conhecimentos.

4.2. Organizagao curricular

A concepgdo do curriculo do Curso Técnico em
Agroindustria Integrado PROEJA tem como premissa
aarticulagio entre a formagio académica e o mundo
do trabalho, possibilitando a articulacdo entre os
conhecimentos construidos nas diferentes disciplinas
do curso com a pratica real de trabalho, propiciando
a flexibilizagdo curricular e a ampliagdo do didlogo
entre as diferentes dreas de formagao.

O curriculo do Curso Técnico em Agroindustria
Integrado PROEJA esta organizado a partir de 03 (trés)
nucleos de formacédo: Nucleo Bésico, Nucleo Politéc-
nico e Nucleo Tecnolégico, os quais sdo perpassados
pela Priética Profissional.

O Nucleo Basico é caracterizado por ser um
espaco da organizagio curricular ao qual se destinam
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as disciplinas que tratam dos conhecimentos e habi-
lidades inerentes a educagéo basica e que possuem
menor énfase tecnoldgica e menor area de integragdo
com as demais disciplinas do curso em relagdo ao
perfil do egresso.

Nos cursos integrados, o nicleo Basico é cons-
tituido essencialmente a partir dos conhecimentos e
habilidades nas dreas de linguagens e seus codigos,
ciéncias humanas, matematica e ciéncias da natureza,
que tém por objetivo desenvolver o raciocinio logico,
a argumentacdo, a capacidade reflexiva, a autonomia
intelectual, contribuindo na constitui¢do de sujeitos
pensantes, capazes de dialogar com os diferentes
conceitos;

O Nucleo Tecnoldgico é caracterizado por ser
um espaco da organizagio curricular ao qual se des-
tinam as disciplinas que tratam dos conhecimentos
e habilidades inerentes a educa¢do técnica e que
possuem maior énfase tecnoldgica e menor drea de
integragdo com as demais disciplinas do curso em
relacdo ao perfil profissional do egresso. Constituir-
-se basicamente a partir das disciplinas especificas da
formagao técnica, identificadas a partir do perfil do
egresso que instrumentalizam: dominios intelectuais
das tecnologias pertinentes ao eixo tecnoldgico do
curso; fundamentos instrumentais de cada habilitagéo;
e fundamentos que contemplam as atribui¢des fun-
cionais previstas nas legislacdes especificas referentes
a formagio profissional.

O Nucleo Politécnico ¢ caracterizado por ser um
espago da organizagdo curricular ao qual se destinam
as disciplinas que tratam dos conhecimentos e habi-
lidades inerentes a educa¢io basica e técnica, que
possuem maior area de integragdo com as demais dis-
ciplinas do curso em relagéo ao perfil do egresso bem
como as formas de integragdo. O Ntcleo Politécnico é
o espago onde se garantem, concretamente, contetidos,
formas e métodos responsaveis por promover, durante
todo o itinerario formativo, a politecnia, a formagado
integral, omnilateral, a interdisplinaridade. Tem o
objetivo de ser o elo comum entre o Nucleo Tecno-
légico e o Nucleo Basico, criando espagos continuos
durante o itinerdrio formativo para garantir meios de
realizacéo da politécnica.

A carga hordria total do Curso Técnico em
Agroindustria Integrado PROEJA ¢ de 2.400 horas
rel6gio, composta pelas cargas dos nucleos que sio:
1080 horas relégio para o Nucleo bésico, 440 horas
relégio para o Nucleo Politécnico e de 880 horas
relégio para o Nucleo Tecnolégico.

Cabe ressaltar que cada disciplina pode ofertar
20% de sua carga hordria com atividades de estudo
pesquisa e reflexdo, diretamente do contexto de vida
ou de trabalho dos educandos que serdo desenvolvi-
das de forma néo presencial por meio de portifdlio,
desenvolvimento de atividades individuais, projetos
interdisciplinares, viagens técnicas, como também
as PPIs. Esta atividade constitui um elemento indis-
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pensavel de anélise e de pesquisa da realidade local e
comunitdria. Este espago/tempo consolida a proposta
de uma educagio problematizadora e comprometida
com a transformagio e ndo com a reprodugio.

Esses momentos em que o estudante do PROEJA
observa, reflete e busca alternativas de transformagao
de sua realidade devem ser devidamente planejadas
pelos educadores e se constituir em atividades interdis-
ciplinares e avaliadas individualmente e coletivamente.
Os educandos poderdo desenvolver essas atividades
de observagdo/pesquisa/estudo diretamente na sua
realidade local, que deverdo ser registradas nos didrios
de classe.

Nessa proposta, a articulagdo entre objetivos
de ensino - conteudos - metodologia devera ter
coeréncia e consonéncia tanto com os objetivos da
institui¢do, como também, com as finalidades do
curso e com o contexto de trabalho onde os alunos
atuardo. Para tanto, estratégias desafiadoras deverdo
contemplar descoberta e interagdo sujeito-sujeito e
sujeito-conhecimento na busca constante pela quali-
dade e por novas oportunidades de desenvolvimento

Para o atendimento das legislacdes minimas e o
desenvolvimento dos contetidos obrigatérios no cur-
riculo do curso apresentados nas legislagdes Nacionais
e diretrizes Institucionais dos Cursos Técnicos, além
das disciplinas que abrangem as temdticas previstas
na Matriz Curricular, o corpo docente ira planejar,
juntamente com os Nucleos ligados a Coordenagio de
Agdes Inclusivas do Campus, como NAPNE (Nucleo
de Atendimento as Pessoas com Necessidades Especi-
ficas) e NEABI (Nucleo de Estudos Afro-Brasileiro e
Indigena), e demais setores pedagdgicos da instituicao,
arealizacdo de atividades formativas envolvendo estas
temdticas, tais como palestras, oficinas, semanas aca-
démicas, entre outras. Tais agdes devem ser registradas
e documentadas no dmbito da coordenagéo do curso,
para fins de comprovagcéo.

Em atendimento a Lei n° 13.006, de 26 junho
de 2014, que acrescenta o § 8° ao art. 26 da Lei n°
9.394, de 20 de dezembro de 1996, o IF Farroupi-
lha ira atender a obrigatoriedade da exibi¢do de
filmes de produgdo nacional, sendo a sua exibigdo
obrigatdria por, no minimo, 2 (duas) horas men-
sais em cada Campus. Os filmes nacionais a serem
exibidos deverdo contemplar tematicas voltadas aos
conhecimentos presentes no curriculo dos cursos,
proporcionando a integra¢do curricular e o trabalho
articulado entre os componentes curriculares.

4.2.1. Flexibilizagao Curricular

O curso Técnico em Agroindustria Integrado
PROEJA realizard, quando necessario, adaptagdes
no curriculo regular, para torna-lo apropriado as
necessidades especificas dos estudantes publico alvo da
politica nacional de educagio especial na perspectiva
da educagio inclusiva (2008), visando a adaptacéo e

flexibilizagdo curricular ou terminalidade especifica
para os casos previstos na legislagdo vigente. Sera
previsto ainda a possibilidade de a aceleragdo para
concluir em menor tempo o programa escolar para os
estudantes com altas habilidades/superdotagao. Estas
acdes deverdo ser realizadas de forma articulada com
o Nucleo Pedagogico Integrado (NPI), a Coordenagdo
de Assisténcia Estudantil (CAE) e Coordenacéo de
Acoes Inclusivas (CAI).

A adaptagdo e flexibilizagdo curricular ou
terminalidade especifica serdo prevista, conforme
regulamentagdo especifica do IF Farroupilha.

4.2.2. Nucleo de Ac¢bes
Internacionais - NAI

A criagdo do Nicleo de A¢des Internacionais
(NAI) é motivada pela demanda de internacionali-
zagdo do IF Farroupilha por meio de programas de
Intercambio como o Ciéncia sem Fronteiras, Esta-
gios no Exterior, Visitas Técnicas Internacionais e
demais oportunidades promovidas pela institui¢do

(regidas pelo Programa de Apoio a Internaciona-
lizagdo do IF Farroupilha - PAINT). Tal nicleo
tem por finalidade proporcionar aos estudantes,
desta institui¢do, uma possibilidade diferenciada
de aprendizagem de linguas estrangeiras modernas
e interagdo com culturas estrangeiras.

Para tanto, a matricula na Lingua Estrangeira
Moderna (LEM) para o curso Técnico em Agroin-
dustria Integrado PROEJA, na forma integrada, se
dé em duas formas, uma em carater obrigatério e
outra de forma optativa.

A oferta obrigatoria da LEM, de matricula obri-
gatoria ao estudante, sera definida de acordo com
perfil profissional do egresso para o eixo tecnoldgico
em questdo, sendo inserida na matriz curricular
de cada curso.

A oferta da LEM, em carater obrigatdrio pela
institui¢do e de matricula facultativa para o estu-
dante, serd oferecida por meio de cursos de idiomas
estruturados, preferencialmente, pelo NAI de cada
Campus no qual o estudante receberd certifica¢do
referente & carga hordria cursada.
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4.3. Representacao grafica do Perfil de formacao

* Lingua Portuguesa e
Literatura Brasileira

» Matematica

* Biologia
* Quimica
* Informatica

* Lingua Portuguesa e
Literatura Brasileira

* Biologia

* Quimica

* Fisica

» Matematica

* Educacdo Fisica

* Lingua Portuguesa e
Literatura Brasileira

* Lingua Espanhola

* Histéria
* Geogria
* Arte
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PRATICA PROFISSIONAL

* Sociologia
* Filosofia

* Introducdo a Gestao
Agroindustrial

* Filosofia

* Sociologia

* Higieme e Controle de
Qualidade

* Filosofia
* Sociologia
* Gestao ambiental e

* Tratamento de
Residuos

LEGENDA

PRATICA PROFISSIONAL

* Composicao de
Alimentos e Nutri¢ao

* Produgao Agropecudria
* Microbiologia de
Alimentos

* Andlise Aensorial

* Tecnologia de Produos
e Origem Vegetal Il

* Instalacoes e Operagoes
Agroindustriais

* Tecnologia de Produos
e de Origem Vegetal ||

* Gestdo Agroindustrial

* Tecnologia de Produtos
de Origem Animal

- Disciplinas do Ncleo Bésico

- Disciplinas do Nucleo Politécnico

- Disciplinas do Ntcleo Tecnoldgico

4.4, Matriz Curricular

o = CH total
s Periodos CH CH nédo s
Ano Disciplinas semanais | presencial = presencial d'(s;;zl)fa
Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 2 80 16 96
B sociologia 1 40 8 48
B Filosofia 1 40 8 48
B Matematica 2 80 16 9%
o B siologia 2 80 16 9%
< W qQuimica 2 80 16 9%
= B informatica 2 80 16 9%
. Introducdo a Gestdo Agroindustrial 1 40 8 48
Composicéo de Alimentos e Nutri¢do 2 80 16 96
Producdo Agropecuaria 3 120 24 144
Microbiologia de Alimentos 2 80 16 96
Subtotal da carga horaria do ano 20 800 160 960
. Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 2 80 16 96
B siologia 1 40 8 48
B aquimica 2 80 16 9%
N Fisica 2 80 16 9%
B Matematica 2 80 16 9%
5 . Educac3o Fisica 1 40 8 48
& M Filosofia 1 40 8 48
. Sociologia 1 40 8 48
. Andlise Sensorial 1 40 8 48
. Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | 3 120 24 144
. Instalagdes e Operagdes Agroindustriais 2 80 16 96
. Higiene e Controle de Qualidade 2 80 16 96
Subtotal da carga horéria do ano 20 800 160 960
. Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 1 40 8 48
. Lingua Espanhola 1 40 8 48
B Historia 2 80 16 9%
B Geografia 2 80 16 9%
o M Arte 1 40 8 48
< W Fiosofia 1 40 8 48
" P sociologia 1 40 8 48
. Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal Il 3 120 24 144
B Gestao Agroindustrial 2 80 16 9%
. Tecnologia de Produtos de Origem Animal 4 160 32 192
. Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos 2 80 16 96
Subtotal da carga horaria do ano 20 800 160 960
Carga Horaria total (hora aula) 2880
Carga Horaria total do curso (hora relégio) 2400

Hora aula: 50 minutos

LEGENDA

- Disciplinas do Nucleo Bésico

- Disciplinas do Ntcleo Politécnico - Disciplinas do Nucleo Tecnoldgico
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4.5, Pratica Profissional

A pratica profissional, prevista na organizagio
curricular do curso, deve estar continuamente relacio-
nada aos seus fundamentos cientificos e tecnoldgicos,
orientada pela pesquisa como principio pedagégico
que possibilita ao estudante enfrentar o desafio do
desenvolvimento da aprendizagem permanente.

No Curso Técnico em Agroindustria Integrado
PROEJA, a pratica profissional acontecera em dife-
rentes situacoes de vivéncia, aprendizagem e trabalho,
como como Vvisitas técnicas, atividades especificas em
ambientes especiais, tais como: laboratdrios, empresas,
projetos de pesquisas, investigacdes sobre atividades
profissionais e outras.

4.5.1. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada - PPI, deriva
da necessidade de garantir a pratica profissional nos
cursos técnicos do Instituto Federal Farroupilha, a ser
concretizada no planejamento curricular, orientada
pelas diretrizes institucionais para os cursos técnicos
do IF Farroupilha e demais legislagbes da educagdo
técnica de nivel médio.

A Pratica Profissional Integrada, nos cursos técni-
cos integrados visa agregar conhecimentos por meio
da integracdo entre as disciplinas do curso, resgatando
assim, conhecimentos e habilidades adquiridos na
formacao basica.

A Pratica Profissional Integrada no Curso Técnico
em Agroindustria Integrado PROEJA tem por obje-
tivo aprofundar o entendimento do perfil do egresso
e areas de atuacdo do curso, buscando aproximar a
formacao dos estudantes com o mundo de trabalho.
Da mesma forma, a PPI pretende articular horizon-
talmente o conhecimento dos trés anos do curso
oportunizando o espago de discussdo e um espago
aberto para entrelacamento entre as disciplinas.

A aplicabilidade da Pratica Profissional Inte-
grada no curriculo tem como finalidade incentivar
a pesquisa como principio educativo promovendo
a interdisciplinaridade e a indissociabilidade entre
ensino, pesquisa e extensio através do incentivo a
inovacdo tecnolégica.

A PPI éum dos espagos no qual se busca formas
e métodos responsaveis por promover, durante todo o
itinerario formativo, a politecnia, a formacéo integral,
omnilateral, a interdisciplinaridade, integrando os
nucleos da organizagio curricular.

A prética profissional integrada deve articular os
conhecimentos trabalhados em no minimo, quatro
disciplinas contemplando necessariamente disciplinas
da drea basica e da drea técnica, definidas em projeto
proprio de PPI, a partir de reunido do colegiado do
Eixo Tecnolégico de Produgédo Alimenticia.

O Curso Técnico em Agroindustria Integrado
PROEJA, contemplara a carga horaria de 288 horas
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aula (10%) de Praticas Profissionais Integradas (PPI),
conforme regulamentagéo especifica reservada para o
envolvimento dos estudantes em praticas profissionais.
A distribuigdo da carga horaria da Pratica Profissional
Integrada ficara assim definida, conforme decisdo do
colegiado do curso: 80 horas aula no primeiro ano,
100 horas aula no segundo ano e 108 horas aula no
terceiro ano.

As atividades correspondentes as praticas pro-
fissionais integradas ocorrerdo ao longo das etapas,
orientadas pelos docentes titulares das disciplinas
especificas. Estas praticas deverdo estar contempladas
nos planos de ensino das disciplinas que as realizaréo,
além disso, preferencialmente antes do inicio letivo
que as PPIs serdo desenvolvidas, ou no méaximo, até
vinte dias uteis a contar do primeiro dia letivo do ano,
devera ser elaborado um projeto de PPI que indicara
as disciplinas que fardo parte das praticas. O projeto de
PPI sera assinado, aprovado e arquivado juntamente
com o plano de ensino de cada disciplina envolvida.
A carga horaria total do Projeto de PPI de cada ano
faz parte do computo de carga horaria total, em hora
aula, de cada disciplina envolvidas diretamente na PPL.
A ciéncia formal a todos os estudantes do curso sobre
as Praticas Profissionais Integradas em andamento
no curso ¢ dada a partir da apresenta¢io do Plano de
Ensino de cada disciplina.

A coordenacio do curso deve promover reunides
periddicas (no minimo duas) para que os docentes
orientadores das praticas profissionais possam inte-
ragir, planejar e avaliar em conjunto com todos os
docentes do curso a realizacio e o desenvolvimento
das mesmas.

Estas praticas profissionais integradas serdo
articuladas entre as disciplinas do periodo letivo cor-
respondente. A ado¢io de tais praticas possibilitam
efetivar uma acéo interdisciplinar e o planejamento
integrado entre os elementos do curriculo, pelos
docentes e equipe técnico-pedagdgica. Além disso,
estas praticas devem contribuir para a constru¢iao do
perfil profissional do egresso.

As priticas profissionais integradas poderdo ser
desenvolvidas na forma néio presencial, no maximo
20% da carga hordria total de PPI, que serdo desen-
volvidas de acordo com as Diretrizes Institucionais
para os Cursos Técnicos do IF Farroupilha.

Os resultados esperados da realizagdo da PPI,
prevendo, preferencialmente o desenvolvimento de
producido e/ou produto (escrito, virtual e/ou fisico)
conforme o Perfil Profissional do Egresso bem como a
realizagdo de no minimo um momento de socializagio
entre os estudantes e todos os docentes do curso por
meio de semindrio, oficina, dentre outros.

4.5.2. Estagio Curricular
Supervisionado nao obrigatério

A Lei do Estagio n° 11.788, de Setembro de

2008, coloca que “estdgio é o ato educativo escolar
supervisionado, desenvolvido no ambiente de traba-
lho, que visa & preparagéo para o trabalho produtivo
de educandos”. No Curso Técnico em Agroindustria
PROEJA, o estagio curricular supervisionado nao
obrigatdrio sera opgdo do estudante, para além da
carga hordria minima do curso, de acordo com as
orientagdes das Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos do IF Farroupilha.

4.6. Avaliacao
4.6.1. Avaliacdo da Aprendizagem

Conforme as Diretrizes Institucionais para
os Cursos Técnicos do IF Farroupilha, a avaliagdo
da aprendizagem dos estudantes do curso Técnico
em Administragdo Integrado PROEJA, visa a sua
progressdo para o alcance do perfil profissional do
curso, sendo continua e cumulativa, com prevaléncia
dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos, bem
como dos resultados ao longo do processo sobre os
de eventuais provas finais.

A avaliagdo dos aspectos qualitativos compre-
ende, além da acumulagdo de conhecimentos e
avaliacdo quantitativa, o diagndstico, a orienta¢do e
reorientagdo do processo de ensino aprendizagem,
visando o aprofundamento dos conhecimentos e o
desenvolvimento de habilidades e atitudes pelos (as)
estudantes.

A avaliacdo do rendimento escolar enquanto ele-
mento formativo é condi¢do integradora entre ensino
e aprendizagem devera ser ampla, continua, gradual,
dinimica e cooperativa, em que os seus resultados
serdo sistematizados, analisados e divulgados. Os
estudantes serdo avaliados em processo continuo e
paralelo ao desenvolvimento de contetdos.

Para a avaliagdo do rendimento dos estudantes,
serdo utilizados instrumentos de natureza variada e
em numero amplo o suficiente para poder avaliar
o desenvolvimento de capacidades e saberes com
énfases distintas e ao longo do periodo letivo.

O professor deixara claro aos estudantes, por
meio do Plano de Ensino, no inicio do periodo
letivo, os critérios para avaliagdo do rendimento
escolar onde informara ao estudante os resultados
da avaliacdo de sua aprendizagem pelo menos duas
vezes por semestre, a fim de que estudante e pro-
fessor possam, juntos, criar condi¢des para retomar
aspectos nos quais os objetivos de aprendizagem nio
tenham sido atingidos. Serédo utilizados no minimo
trés instrumentos de avaliagdo por semestre letivo.

O IF Farroupilha ndo prevé a possibilidade
de progressdo parcial, sendo assim, os estudantes
deverdo ter éxito em todos os componentes curri-
culares previstos na etapa da organizagio curricular,
para dar sequéncia ao seu itinerario formativo e ser
matriculado na etapa seguinte ou para conclusdo do

curso no caso do tltimo ano, conforme Diretrizes
Institucionais dos Cursos Técnicos do IF Farroupilha.

Durante todo o itinerdrio formativo do aluno
deverdo ser previstas atividades de recupera¢io
paralela, complementacéo de estudos dentre outras
para atividades que auxiliem o aluno a ter éxito na
sua aprendizagem, evitando a ndo compreensédo dos
contetidos, a reprovacio e/ou evasdo. A carga hordria
da recuperagdo paralela ndo estd incluida no total
da carga horaria da disciplina e carga horaria total
do curso.

Cada docente deverd propor, em seu planeja-
mento semanal, estratégias de aplicagdo da recupe-
ragdo paralela, dentre outras atividades, visando a
aprendizagem dos estudantes, as quais deverdo estar
previstas no plano de ensino, com a ciéncia da CGE
e da Assessoria Pedagogica do Campus.

Apos avaliagdo conjunta do rendimento escolar
do estudante, o Conselho de Classe Final decidira
quanto a sua reten¢do ou progressdo, baseado na
andlise dos comprovantes de acompanhamento
de estudos e oferta de recuperacdo paralela. Serdo
previstas durante o curso avaliagdes integradas
envolvendo os componentes curriculares, para fim
de articulagdo do curriculo.

O sistema de avaliagdo do IF Farroupilha é regu-
lamento por normativa propria. Entre os aspectos
relevantes segue o exposto abaixo:

Os resultados da avaliagdo do aproveitamento
$30 expressos em notas.

Nas disciplinas anuais o calculo da nota final
do periodo devera ser ponderada, tendo a nota do
primeiro semestre peso 4 (quatro) e do segundo
semestre peso 6 (seis);

Para o estudante ser considerado aprovado,
deverd atingir: Nota 7,0 (sete), antes do Exame
Final; Média minima 5,0 (cinco), apos o Exame
Final.

No caso do estudante ndo atingir, ao final
da nota ponderada, o valor 7,0, e sua nota for
superior a 1,7, terd direito a exame, sendo assim
definido:

A média final da etapa tera peso 6,0 (seis);

O Exame Final tera peso 4,0 (quatro).

Considera-se aprovado, ao término do periodo
letivo, o (a) estudante (a) que obtiver nota, conforme
orientado acima, e frequéncia minima de 75% em
cada ano.

Maior detalhamento sobre os critérios e proce-
dimentos de avaliagdo serdo encontrados no regu-
lamento proprio de avaliagdo.

4.6.2. Autoavaliagao Institucional

A avaliagdo institucional é um orientador para
o planejamento das agées vinculadas ao ensino, a
pesquisa e & extensdo, bem como a todas as atividades
que lhe servem de suporte. Envolve desde a gestdo até
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o funcionamento de servigos basicos para o funcio-
namento institucional, essa avaliagdo acontecera por
meio da Comisséo Propria de Avaliagio, instituida
desde 2009 através de regulamento préprio avaliado
pelo CONSUP.

Os resultados da autoavaliagio relacionados ao
Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA,
serd tomado como ponto de partida para a¢des de
melhoria em suas condigdes fisicas e de gestio.

4.7. Critérios e procedimentos
para aproveitamento de estudos
anteriores

O aproveitamento de estudos anteriores compre-
ende o processo de aproveitamento de componentes
curriculares cursados com éxito em outro curso.

O aproveitamento de estudos anteriores podera
ser solicitado pelo estudante e deve ser avaliado por
Comissdo de Analise composta por professores da
area de conhecimento com os critérios expostos nas
Diretrizes Institucionais para os cursos técnicos do
IF Farroupilha.

O pedido de aproveitamento de estudos deve
ser protocolado no Setor de Registros Académicos
do Campus, por meio de formuldrio préprio, acom-
panhado de histérico escolar completo e atualizado
da Institui¢do de origem, da ementa e programa do
respectivo componente curricular.

4.8. Critérios e procedimentos de
certificacao de conhecimento e
experiéncias anteriores

Entende-se por Certificagdo de Conhecimentos
Anteriores a dispensa de frequéncia em componente
curricular do curso em que o estudante comprove
dominio de conhecimento por meio de aprovagdo
em avalia¢do a ser aplicada pelo IF Farroupilha.

Conforme as Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos do IF Farroupilha a certificagdo
de conhecimentos por disciplina somente pode ser
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aplicada em curso que prevé matricula por disciplina,
ndo cabendo assim, caso solicitado pelo estudante, a
certificagdo de conhecimentos para os estudantes do
Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA.
O detalhamento para os critérios e procedimentos
para a certificagdo de conhecimentos e experiéncias
anteriores estdo expressos nas Diretrizes Institucio-
nais para os Cursos Técnicos do IF Farroupilha.
De acordo com as Diretrizes Institucionais para
os cursos técnicos do IF Farroupilha, ndo serdo
previstas Certificagdes Intermedidrias nos cursos
técnicos do IF Farroupilha salvo os casos necessarios
para Certificagdo de Terminalidade Especifica.

4.9. Expedicdo de Diploma e
Certificados

Conforme as Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos do IF Farroupilha a certificagdo pro-
fissional abrange a avaliagdo do itinerario profissional
e de vida do estudante, visando ao seu aproveita-
mento para prosseguimento de estudos ou ao reco-
nhecimento para fins de certificagio para exercicio
profissional, de estudos ndo formais e experiéncia no
trabalho, bem como de orientagio para continuidade
de estudos, segundo itinerdrios formativos coerentes
com os histdricos profissionais dos cidadaos, para
valorizacio da experiéncia extraescolar.

O IF Farroupilha devera expedir e registrar,
sob sua responsabilidade, os diplomas de técnico de
nivel médio para os estudantes do Curso Técnico em
Agroindustria Integrado PROEJA, aos estudantes
que concluiram com éxito todas as etapas formativas
previstas no seu itinerario formativo.

Os diplomas de técnico de nivel médio devem
explicitar o correspondente titulo de Técnico em
Agroindustria, indicando o eixo tecnoldgico ao qual
se vincula. Os histéricos escolares que acompanham
os diplomas devem explicitar os componentes curri-
culares cursados, de acordo com o correspondente
perfil profissional de conclusio, explicitando as
respectivas cargas hordrias, frequéncias e aprovei-
tamento dos concluintes.

4.10. Ementario
4.10.1. Componentes curriculares obrigatérios

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1° ano

Ementa

Leitura compreensiva; Elementos da comunicacao, estudo, producdo e analise de textos narrativos, descritivos
e dissertativos; NogOes gramaticais: elementos de coeréncia e coesdo textual; ortografia e acentuagado; variagdo
linguistica; linguagem oral e escrita em contextos formais de uso; géneros textuais e analise linguistica; a linguagem
e suas manifestagdes na arte, teatro, cinema e musica; literatura brasileira em seus aspectos antropoldgicos,
histéricos, culturais, sociais e politicos. Leitura de textos e/ou obras literarias dos principais autores da literatura
brasileira.

Enfase Tecnolégica

Leitura e produgdo de textos dos mais variados géneros e tipologias, nas diversas situa¢des de uso.

Area de Integracdo

Lingua Espanhola, Sociologia, Etica e disciplinas da &rea técnica.

Bibliografia Basica

SARMENTO, Leila Lauar, TUFANO, Douglas. Portugués: literatura, gramatica, producdo de texto. 1.ed. Sdo
Paulo: Moderna, 2010.

PATROCINIO. Mauro Ferreira do. Aprender e praticar gramatica. Sdo Paulo: FTD, 2010.

PEREIRA, Cilene da Cunha; NEVES, Janete dos Santos Bessa. Ler/falar/escrever. Praticas discursivas no ensino
médio: uma proposta teérico-pedagoégica. Rio de Janeiro: Lexikon, 2012.

Bibliografia Complementar

ABAURRE, Maria Luiza, ABAURRE, Maria Bernadete. Produgéo de texto: interlocugdo e géneros. Sao Paulo: Moderna,
2012.

GONZAGA, Sergius. Curso de literatura brasileira. 5.ed. Porto Alegre: Leitura XXI, 2012.

SARMENTO, Leila Lauar. Gramdtica em textos. Sdo Paulo: Moderna, 2010.

Componente Curricular: Sociologia
Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

O objeto da Sociologia, sua génese e suas transformacgdes. Consolidacdo do capitalismo e o surgimento da
sociologia. A relacdo individuo-sociedade e o processo de socializagdo. Sociologia classica: principais autores
(Comte, Weber, Durkheim e Marx). Conceitos sociolégicos fundamentais: relagdes de poder, de classe, ideologia,
cultura, instituicdes sociais. Sociologia e direitos humanos. Sociologia do trabalho. O processo de envelhecimento
humano, respeito e valoriza¢do do idoso.

Enfase Tecnolégica

Investigacdo socioldgica, interpretacdo dos processos sociais, construgdo cientifica do conhecimento sociolégico.

Area de Integragdo

Cultura, cidadania, tecnologia e sustentabilidade

Bibliografia Basica

BRYM, Robert...[et al]. Sociologia: sua bussola para um novo mundo. Sdo Paulo: Thomson Learning, 2006.
COSTA, Cristina. Sociologia: introdugdo a ciéncia da sociedade. 2 grau. Ed. Moderna. Sao Paulo. 2001.
OLIVEIRA, Pérsio Santos de. Introducdo a sociologia. S3o Paulo: Atica, 1995.

Bibliografia Complementar

OLIVEIRA, Luiz Fernandes de. Sociologia para jovens do século XXI. Rio de Janeiro: Imperial Novo Milénio, 2007.
VILA NOVA, Sebastido. Introdugao a sociologia. S3o Paulo: Ed. Atlas, 2009.
BAUMAN, Zygmunt; MAY, Tim. Aprendendo a pensar com a sociologia. Ed. Jorge Zahar, Rio de Janeiro, 2010.
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‘ Componente Curricular: Filosofia ‘ ‘ Componente Curricular: Biologia ‘
Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 1°ano Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

<
% ‘ Ementa ‘ ‘ Ementa ‘
Ef Introducdo a filosofia: atitude filoséfica, origem e defini¢do da filosofia. Periodos, campos de estudo, aspectos e Introducdo a biologia e seus niveis de organizag¢do; Estrutura e fun¢do nas células vivas (Citologia); Noc¢8es basicas
l®) principais correntes da filosofia. A atividade racional, a ignorancia e a verdade. Conhecimento (atitude) mitico, de Sistematica (filogenia); aspectos gerais da zoologia (de invertebrados e vertebrados) de interesse agropecu-
_% religioso, filoséfico, do senso comum e cientifico. Introdugdo a légica. Bases da légica formal; Fun¢des da logica. ario (parasitologia), agroecologia, melhoramentos genéticos (biotecnologia) e suas implicacdes na producdo
5o Educag¢do em direitos humanos. agropecuaria.
&) " & L
c ‘ Enfase Tecnolégica ‘ ‘ Enfase Tecnolégica ‘

Investigacdo filosdfica, construgdo do conhecimento filoséfico, moralidade e poder. Lixo doméstico e industrial; Recursos Naturais

Area de Integragdo ‘ Area de Integracdo ‘

Sociologia Quimica, Fisica e as técnicas

Bibliografia Basica ‘ Bibliografia Basica ‘

COTRIM,Gilberto. Fundamentos da Filosofia: histéria e grandes temas. Sdo AMABIS, ].M.; MARTHO, G.R. Biologia. Vol. 1, 2 e 3. 2ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004.
Paulo: Saraiva, 2006. . LINHARES, S.; GEWANDSZNAJDER, F. Biologia. Volume Unico. 1? ed. Sdo Paulo: Atica, 2008.
CHAUI, Marilena. Convite a Filosofia. Sdo Paulo. Ed. Atica,1995. SILVAr., C.; SASSON, S. Biologia. Volume Unico. 4* ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2007.

ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena pires. Temas de
filosofia. S&o Paulo: Moderna, 2005.

Bibliografia Complementar ‘

‘ Bibliografia Complementar ‘ CARVALHO, H. F.; RECCO-PIMENTEL, S. M. A. Célula. 22 ed. Barueri: Manole, 2007.
GUREVITCH, J.; SCHEINER, S.M.; FOX, G.A. Ecologia vegetal. 2° ed. Porto Alegre: Artmed, 2009.
CUNHA, J. Auri. Filosofia: investigacao a iniciacao filoséfica. SP: Atual, 1992. RAVEN, P.H.; EVERT, R.F.; EICHHORN, S. Biologia Vegetal. 7° ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2007.

RUSS, Jaqueline. Dicionario de filosofia. SP: Scipione, 1994
SATIRO, Angélica - Pensando melhor - Inicia¢ao ao Filosofar - Ed. Saraiva, 2004

Componente Curricular: Quimica ‘

‘ Componente Curricular: Matematica ‘ Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano ‘ Ementa ‘
‘ Ementa ‘ Transformagdes quimicas do/ no cotidiano e suas propriedades; seguranca e instrumenta¢do em laboratério

de quimica; quimica no sistema produtivo, industrial e rural; estrutura atdmica; classificacdo periddica; ligagdes
quimicas; fungdes inorganicas; rea¢des quimicas; calculos quimicos; contaminantes inorganicos de importancia em
alimentos; solugdes: concentragao de solugdes, diluicdo, mistura de solugdes, padronizagdo; educagdo ambiental:
constituicdo das substancias e seus efeitos no meio ambiente, nos alimentos e organismo humano;

Operagdes: casas decimais, radiciacdo, potenciagdo, fracdes e critérios de divisibilidade em situagdes-problemas;
razdes, proporgoes, regra de trés, porcentagem,; sistema de medidas, no¢des de geometria plana e trigonometria;
areas e volumes; no¢8es de matematica financeira.

Enfase Tecnolégica ‘

Enfase Tecnolégica ‘

- Resolver situagdes problema envolvendo proporgoes, — — - —
- Utilizar de conceitos de matrizes e determinantes para resolver problemas modelados por sistemas lineares; Tabela Periddica, LigacSes Quimicas, Fungbes Inorganicas.
- Operar em conjuntos numéricos e intervalos;

- Aplicar os conceitos de fungdes de 1° e 2° graus em situagdes problemas.

Area de Integracdo ‘

Area de Integragdo ‘ Estrutura Atémica (Modelos Atdmicos), Radioatividade;

Regra de Trés, Teoria de conjuntos, vetores e matrizes.

Bibliografia Basica ‘

Bibliografia Basica ‘ USBERCO, Joao; SALVADOR, Edgard. Quimica, 7.ed. vol. Unico, Sdo Paulo, Saraiva, 2006.
FELTRE, Ricardo. Fundamentos da Quimica, 4.ed. vol. Unico, Sdo Paulo, Moderna, 2005.
Peruzzo, Tito Miragaia, Quimica na Abordagem do Cotidiano - Vol. Unico - 4* Ed. 2012, Moderna.

Matematica, Contexto e Aplicacdes, Luiz Roberto Dante. Vol Unico, Editora Atica, 2011.
Matematica para a escola hoje. Walter Fachinni. Editora FTD, Volume Unico, 2006
Matematica Ensino Médio. Katia Stocco Smole e Maria Ignez Diniz. Vol. 1, 2, 3 Editora Saraiva. 2010.

Bibliografia Complementar ‘

ATKINS, Peter, JONES, Loretta. Principios de Quimica, 5 ed, BOOKMAN COMPANHIA ED, 2011.
Matemadtica Ciéncia e AplicacGes. . Gelson lezzi, Osvaldo Dolce, David Degenszajn, Roberto Périgo, Nilze de AlImeida. RUSSELL, John B. Quimica Geral, Vol. 1, 22 ed, MAKRON, 1994.

Vol. 1, 2, 3Editora Atual, 2010 ’ BRADY, James E.; HUMISTON, Gerard E. Quimica Geral, Vol. 1, 22 ed, LTC, 1995.

Matematica Para o Ensino Médio. Manuel Jairo Bezerra. Vol. Unico, Scipione, 2004.

Matematica para o 2° grau. Nelson Gentil, Carlos Alberto Marcondes dos Santos, Antonio C. Grego, Antonio B.

Filho,Sérgio E. Grego. Vol. 1, 2, 3. Editora Atica, 2001.

Bibliografia Complementar
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Componente Curricular: Informatica
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

Introducdo ao ambiente operacional: processamento de informagdes, armazenamento de dados, operagdes de
copia e movimentag¢des de arquivos e pastas, utilizacdo de dispositivos de entrada e saida, navegadores Web;
Introducdo a aplicativos para o processamento de documentos; Criagdo e configuracdo basica de apresentagdes.
Introducdo a planilha eletrénica; Reconhecimento e utilizacdo de recursos basicos em ambientes virtuais de
aprendizagem (AVA).

Integrado PROEJA

Enfase Tecnolégica

computadores; Funcionamento dos componentes de um computador; Periféricos;Memoria, dispositivos de E/S)
Manutencdo de Microcomputadores (Funcionamento de um computador,

Area de Integracdo

Todas as areas

Bibliografia Basica

CAPRON, H. L., JOHNSON, J. A. Introdugdo a Informatica. 8a edi¢do, Sdo

Paulo:Pearson/Prentice Hall, 2004.

NORTON, Peter. Introdugdo a Informatica. Makron Books, 1997.

VELLOSO, Fernando de Castro. Informatica: conceitos basicos. 7. ed.. RIO DE JANEIRO: CAMPUS. 2004.

Bibliografia Complementar

Morimoto, Carlos Eduardo. Linux - Entendendo o Sistema - Guia Pratico. Sulina.2005.
SILVA, Mario Gomes. Informatica - Terminologia Basica - Microsoft Windows XP
Microsoft Office Word 2007 - Microsoft Office Excel 2007 - Microsoft Office

Access 2007 - Microsoft Office PowerPoint 2007. Sdo Paulo.

Componente Curricular: Introducdo a Gestdo Agroindustrial

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

O papel do técnico em agroindustria. Fundamentos e classificagdo das agroindustrias. Conceito e analise das
cadeias agroindustriais. Politicas publicas para a agroindustria. O processo empreendedor. Caracteristicas do
comportamento empreendedor. Conceitos de marketing. Composto de marketing. Estratégias de vendas. Habi-
lidades necessarias para a gestdo de uma unidade de produgdo agroindustrial.

Enfase Tecnolégica

Processo empreendedor. Estratégias de venda.

Area de Integragdo

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: Leitura compreensiva.
Informatica: Criagdo e configuragdo basica de apresentac¢des

Bibliografia Basica

BATALHA, M. O. Gestdo Agroindustrial. Vol. 1 e 2. 3 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2001.

DOLABELA, José Carlos Assis. Empreendedorismo: transformando ideias em negoécios. 2. ed. Rio de Janeiro,
Elsevier, 2005.

KOTLER, Philip. Administracdo de marketing: analise, planejamento, implementacdo e controle. 5. ed. Sdo
Paulo: Editora Atlas, 2009.

Bibliografia Complementar

32

CHIAVENATO, Idalberto. Administra¢ao de vendas: uma abordagem introdutoria. Rio de Janeiro: Elsevier, 2005.
CHIAVENATO, Idalberto. Administra¢ao de vendas: uma abordagem introdutéria. Rio de Janeiro: Elsevier, 2005.
ZYLBERSZTAJN, D. Economia e Gestao dos Negécios Agroalimentares. S3o Paulo: Pioneira, 2000.
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‘ Componente Curricular: Composicdo de Alimentos e Nutri¢do

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Fibra alimentar. Vitaminas. Minerais. Enzimas. Aditivos alimentares.
Agentes toxicos naturalmente presentes em alimentos. Agentes toxicos contaminantes diretos e indiretos de
alimentos. Carcinégenos em alimentos. Classificagdo dos alimentos. Guias alimentares. Rotulagem nutricional.
Valor energético e ingestao diaria recomendada (IDR). Digestdo e absor¢do de nutrientes. Nutri¢ao nos ciclos de
vida. Alimentos funcionais. Alimentos para fins especiais. Desnutri¢do. Educac¢do alimentar. Seguranca alimentar e
nutricional. Determinacao de umidade e sélidos totais, cinzas, lipideos, proteinas e fibras. Calculo de determinagao
de carboidratos e valor energético. Determinagdo de acidez e pH.

Enfase Tecnolégica

Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Fibra alimentar. Vitaminas. Minerais. Enzimas. Aditivos alimentares;
Classificacdo dos alimentos. Guias alimentares.

Area de Integracdo

Microbiologia de alimentos - Micro-organismos deteriorantes: degradacdo de componentes dos alimentos, alte-
racBes de sabor, odor, cor e textura dos alimentos.

Bibliografia Basica

KOBLITZ, M. G, B. Bioquimica de Alimentos - Teoria e Aplica¢es Praticas. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.
GONCALVES, Edira Castello Branco de Andrade. Quimica dos alimentos: a base da nutricdo. Sdo Paulo: Varela,
130p, 2010.

MAYER, Lauri. Fundamentos de Bioquimica. Curitiba: Livros Técnicos, 136 p., 2012.

Bibliografia Complementar

CAMPBELL, M. K.; FARREL, S. O. BIOQUIMICA - COMBO. Editora: Thomson Learning (Pioneira), Edicio: 1, paginas: 916, 2007.
COULTATE, T.P. Alimentos: a quimica de seus componentes. Editora: Artmed. Edicdo: 2. 2004.
RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos. 2° Ed. Revisada. Sdo Paulo: Blucher, 184p, 2007.

Componente Curricular: Produgdo Agropecudria

Carga Horaria (h/a): 144 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

Introdugdo a agricultura e pecuaria: histérico, conceitos, sistemas e processos de produgdo. Introdug¢do as Boas
praticas agropecudrias: histoérico, conceitos e normas. Sistemas de produgdo e caracteristicas das matérias primas
de origem vegetal. Boas praticas na pré-colheita e pds-colheita de matérias-primas de origem vegetal. Sistemas
de producdo e caracteristicas das matérias-primas de origem animal. Boas praticas na produ¢do animal.

Enfase Tecnoldgica

Sistemas de produgdo e caracteristicas das matérias-primas agropecuarias

Area de Integracdo

Composicdo de Alimentos e Nutricdo: agentes tdxicos naturalmente presentes em alimentos. Microbiologia de
Alimentos: diversidade de virus, bactérias, fungos, e parasitas de importancia em alimentos.

Bibliografia Basica

SILVA, Joel Cordeiro da; LUDWIG, Marcos Paulo; VIELMO, Alexandro Luiz. Boas praticas agropecuarias. Sdo
Vicente do Sul: IFFarroupilha, 2010. 118 p.

NASCIMENTO NETO, Fénelon do (Org.). Recomendagdes basicas para a aplicacdo das boas praticas agrope-
cudrias e de fabricacdo na agricultura familiar. Brasilia: Embrapa Informacgdo Tecnolégica, 2006. 243p.
BROOM, Donald M.; FRASER, A. F. Comportamento e bem-estar de animais domésticos. 4. ed. Barueri: Manole,
2010. viii, 438 p.

Bibliografia Complementar

ALIMENTAGAO dos animais monogastricos: suinos, coelhos e aves. 2. ed. Sdo Paulo: Roca, 1999. 245
BATALHA, Mério Otavio (Coord.). Gestao agroindustrial. 4. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2007. v.2
AUAD, Alexander Machado et al. Manual de bovinocultura de leite. Brasilia: EMBRAPA Gado de Leite, 2010. 607 p.
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Integrado PROEJA

‘ Componente Curricular: Microbiologia de Alimentos

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

Diversidade de virus, bactérias, fungos, e parasitas de importancia em alimentos. Fatores intrinsecos e extrinsecos
que controlam o crescimento microbiano. Micro-organismos patogénicos: patogenicidade dos micro-organismos,
epidemiologia e manifestac@es clinicas das doencas transmitidas por alimentos. Micotoxinas. Micro-organismos
deteriorantes: degradacao de componentes dos alimentos, altera¢des de sabor, odor, cor e textura dos alimentos.
Micro-organismos indicadores. Padr8es microbiolégicos para alimentos. Introdu¢do aos métodos de analise
microbiolégica de alimentos: biosseguranga e instrumentacdo, lavagem e esterilizagdo de utensilios, preparo
de meios de cultura e solug¢Bes, preparo de amostra, dilui¢des. Procedimentos para contagem e pesquisa de
micro-organismos. Procedimentos de microscopia 6ptica. Coloracao de Gram.

Enfase Tecnolégica

Diversidade de virus, bactérias, fungos, e parasitas de importancia em alimentos.
Micro-organismos patogénicos.

Micotoxinas. Micro-organismos deteriorantes.

Métodos de analise microbiolégica de alimentos.

Procedimentos para contagem e pesquisa de micro-organismos.

Area de Integracdo

Biologia: estrutura e funcdo nas células vivas.

Bibliografia Basica

JAY, JAMES M. Microbiologia de alimentos. 6% edicdo, Editora Artmed, 2005.

FRANCO, B. D. G. M., LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Ed. Atheneu. S3o Paulo, 1996, 182p.
GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos:
qualidade das matérias-primas, doengas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos humanos. 4° edi¢do
revisada e atualizada. Barueri: Manole, 1034p, 2011.

Bibliografia Complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2% ed., Sdo Paulo: Editora Atheneu, 2000.

FELLOWS, P.J. Tecnologia do processamento de alimentos. 2 edigdo. Artmed. 2006.

ORDONEZ PEDEDA, Juan A. (colaboradores). Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos.
Porto Alegre: Artmed, v. 1, 2005.

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2°ano

Ementa

Modos de organizagao textual: narragao, descricao, dissertacdo com énfase no dissertativo-expositivo; leitura e
compreensdo textual; organizagdo do paragrafo; sintaxe; morfossintaxe; tendéncias e caracteristicas basicas da
formacdo da literatura brasileira; implica¢des para a formacdo da cultura.

Enfase Tecnolégica

Leitura e producdo de textos dos mais variados géneros e tipologias, nas diversas situa¢des de uso.

Area de Integracdo

Lingua, Sociologia, Etica e disciplinas da &rea técnica.

Bibliografia Basica

SARMENTO, Leila Lauar, TUFANO, Douglas. Portugués: literatura, gramatica, producdo de texto. 1.ed. S&o
Paulo: Moderna, 2010.

PATROCINIO. Mauro Ferreira do. Aprender e praticar gramatica. Sdo Paulo: FTD, 2010.

PEREIRA, Cilene da Cunha; NEVES, Janete dos Santos Bessa. Ler/falar/escrever. Praticas discursivas no ensino
médio: uma proposta teérico-pedagdgica. Rio de Janeiro: Lexikon, 2012.

Bibliografia Complementar

ABAURRE, Maria Luiza, ABAURRE, Maria Bernadete. Producdo de texto: interlocugdo e géneros. Sdo Paulo:
Moderna, 2012.

GONZAGA, Sergius. Curso de literatura brasileira. 5.ed. Porto Alegre: Leitura XXI, 2012.

SARMENTO, Leila Lauar. Gramatica em textos. S3o Paulo: Moderna, 2010.
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‘ Componente Curricular: Biologia

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 2°ano

Ementa

Aspectos da natureza da ciéncia; aspectos histéricos e modernos da genética, de Gregor Mendel até os recentes
avancos no conhecimento genético e suas aplicagdes (biotecnologia); aspectos historicos e modernos das teorias
de evolugdo bioldgica, de Darwin a moderna teoria evolucionista; conceitos fundamentais de Ecologia.

Enfase Tecnolégica

Aspectos histéricos e modernos da genética; teorias de evolugdo bioldgica; conceitos fundamentais de Ecologia.

Area de Integragdo

Quimica: educagdo ambiental - constituicdo e a atuacdo dos compostos organicos e seus efeitos no meio ambiente.

Bibliografia Basica

AMABIS, ].M.; MARTHO, G.R. Biologia. Vol. 1, 2 e 3. 2ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004.
LINHARES, S.; GEWANDSZNA|DER, F. Biologia. Volume Unico. 12 ed. Sdo Paulo: Atica, 2008.
SILVAJr., C.; SASSON, S. Biologia. Volume Unico. 4% ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2007.

Bibliografia Complementar

BARNES, B.; CALOW, P.; OLIVE, P.J.W. Os invertebrados: uma nova sintese. 2° ed. Sdo Paulo: Ateneu, 2008.
GUREVITCH, J.; SCHEINER, S.M.; FOX, G.A. Ecologia vegetal. 2° ed. Porto Alegre: Artmed, 2009.

LARA, F.M. Principios de Entomologia. 3% ed. Sdo Paulo: Icone, 1992.

POUGH, F.H.; JANIS, C.M.; HEISER, J.B. A vida dos vertebrados. 4° ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

Componente Curricular: Quimica
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Introducdo a quimica organica; cadeias carbdnicas; fun¢des organicas e suas nomenclaturas; estrutura e proprie-
dade dos compostos organicos; isomeria plana; isomeria espacial; substancias organicas de ocorréncia natural de
importancia agroindustrial; bioprocessos aplicados a produg¢éo biocombustiveis; poluentes organicos de importancia
agroindustrial; educagdo ambiental: constituicdo e a atua¢do dos compostos organicos e seus efeitos no meio
ambiente; constituicdo das diferentes fung¢des organicas, sua toxicologia e associacdo as suas intera¢cdes com o
meio ambiente e o organismo humano.

Enfase Tecnolégica

Eletroquimica.

Area de Integracdo

Gases, Termoquimica;

Bibliografia Basica

USBERCO, Jodo; SALVADOR, Edgard. Quimica, 7.ed. vol. unico, Sdo Paulo, Saraiva, 2006.
FELTRE, Ricardo. Fundamentos da Quimica, 4.ed. vol. Unico, Sdo Paulo, Moderna, 2005.
Peruzzo, Tito Miragaia, Quimica na Abordagem do Cotidiano - Vol. Unico - 4% Ed. 2012, Moderna.

Bibliografia Complementar

MOL, GERSON DE SOUZA, QUIMICA E SOCIEDADE - VOLUME UNICO Ensino Médio Integrado, 2008, Nova Geracao;
CISCATO, CARLOS ALBERTO MATTOSO; PEREIRA, LUIZ FERNANDO; PLANETA QUIMICA - VOLUME UNICO - Ensino
Médio - Integrado, ATICA, 2008; ]

Fonseca, Martha Reis Marques, Quimica Integral - Volume Unico, Nova Edi¢do, 2004, Ftd;
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Componente Curricular: Fisica ‘
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa ‘

Grandezas Fisicas, Sistema Internacional de Unidades, Conceitos de Cinematica, Densidade, Calor e Temperatura,
Ondas e Eletricidade. O papel da fisica na interacdo do individuo com o ambiente, do impacto das tecnologias
associadas as ciéncias naturais nos processos de produg¢do, no desenvolvimento do conhecimento e na vida social.

Enfase Tecnolégica ‘

Calor e Temperatura
O papel da fisica na interacdo do individuo com o ambiente

Area de Integragdo ‘

Matematica: Fungdes de 1° grau.
Quimica: Estrutura atémica.

Bibliografia Basica ‘

MAXIMO, Antdnio; ALVARENGA, Beatriz. Fisica - volume 1. 6 Ed. S3o Paulo. Ed. Scipione, 2006.
GASPAR, Alberto. Fisica - Volume Unico. 12 Ed. S3o Paulo. Ed. Atica, 2001.
ALVARES, B. A.; LUZ, A. M. R. da. Curso de Fisica, v. 3, 4 ed. Sdo Paulo: Scipione, 1997.

Bibliografia Complementar ‘

RAMALHO; NICOLAU; TOLEDO. Os Fundamentos da Fisica. Sdo Paulo: Moderna, 2003.
SAMPAIQ, J. L. P.; CALCADA, C. S. V. Fisica. v. Unico, 2 ed. Sdo Paulo: Atual, 2005.
BONJORNO, J. R. et al. Fisica: histéria & cotidiano. v. Unico. 2 ed. Sdo Paulo: FTD, 2005.

Componente Curricular: Matematica ‘
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa ‘

Operacdes envolvendo conjuntos numéricos; Fungdes de 1° grau, 2° grau, exponencial, logaritmica e trigonomé-
trica. Matrizes; Determinantes; Sistemas Lineares. No¢des de Andlise combinatéria e probabilidade, no¢des de
estatistica. Educagdo para o transito: a Matematica e o transito.

Enfase Tecnolégica ‘

- Modelar problemas, como crescimento populacional e relacionar as fun¢des exponenciais e logaritmicas;
- Utilizar de conceitos basicos de trigonometria, para resolver problemas da area técnica;

- Interpretar e aplicar o conceito de principio fundamental de contagem na resolu¢do de problemas;

- Relacionar e aplicar conceitos de progressdes em situagdes reais.

Area de Integragdo ‘

Fisica:Conceitos de cinematica; O papel da fisica na intera¢do do individuo com o ambiente.

Bibliografia Basica ‘

Matematica, Contexto e Aplica¢des, Luiz Roberto Dante. Vol Unico, Editora Atica, 2011.
Matematica para a escola hoje. Walter Fachinni. Editora FTD, Volume Unico, 2006
Matematica Ensino Médio. Katia Stocco Smole e Maria Ignez Diniz. Vol. 1, 2, 3 Editora Saraiva. 2010

Bibliografia Complementar ‘

36

Matematica Ciéncia e Aplicagdes. . Gelson lezzi, Osvaldo Dolce, David Degenszajn, Roberto Périgo, Nilze de
Almeida. Vol. 1, 2, 3Editora Atual, 2010 ]

Matematica Para o Ensino Médio. Manuel Jairo Bezerra. Vol. Unico, Scipione, 2004.

Matematica: Paiva. Manoel Paiva, Vol. 1, 2, 3. Editora Moderna, 2010

Projeto Pedagédgico Curso Técnico @

‘ Componente Curricular: Educacdo Fisica

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Definicdo dos temas da cultura corporal do movimento - CCM; Aptiddo fisica relacionada a salide (diagndstico);
Passagem do jogo ao esporte; Praticas corporais sistematizadas - esportes com e sem interagdo; Diagnostico -
esportes de invasao; Diagndstico - esportes de rede; Ginastica laboral e sua relagdo com a educacao profissional;
Atividade fisica, salde e lazer; Praticas corporais junto a natureza; Representagdes sociais sobre a CCM (praticas
corporais e sociedade; praticas corporais e saude).

Enfase Tecnolégica

Praticas corporais sistematizadas; Atividade fisica, salde e lazer; Ginastica laboral e sua relagdo com a educagao
profissional; Representa¢des sociais sobre a Cultura Corporal de Movimento.

Area de Integracdo

Sociologia - Conceito de cultura. Respeito as diferencas, multiculturalismo e diversidade.

Bibliografia Basica

DARIDO, Suraya Cristina; RANGEL, Irene Conceicdo Andrade. Educagdo Fisica na escola: implica¢des para a
pratica pedagégica. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

DE ROSE, Jr. D. (Org.) Modalidades esportivas coletivas.Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006.

NAHAS, Markus Vinicius. Atividade Fisica, Satde e Qualidade de Vida: conceitos e sugestdes para um estilo
de vida ativo. 6° edicdo revisada e atualizada. Londrina: Midiograf, 2013.

Bibliografia Complementar

COLETIVO DE AUTORES. Metodologia do Ensino de Educagao Fisica. Sdo Paulo:Cortez, 1992.

GONZALEZ, Fernando J. Sistema de classificacdo dos esportes. In: REZER, Ricardo (Org.). O fenémeno esportivo:
ensaios critico-reflexivos. Chapecé: Argos, 2006. .

KUNZ, Elenor. Transformacao didatico-pedagdgica do esporte. 4. ed. ljui: UNIJUI, 2001.

Componente Curricular: Filosofia
Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Historia e elementos da légica; as falacias; os tipos de argumentacdo; a argumentacao silogistica; a preocupagao
com o conhecimento, percep¢do, memdria e imaginacdo; linguagem e pensamento; a consciéncia e suas possi-
bilidades; no¢des basicas de metafisica e ontologia; cultura, religido e artes; estética: a vivéncia através da arte;
arte e realidade; imitacdo e representacdo; o belo e a questdo do gosto; a arte como forma de pensamento; o
significado na arte; arte e técnica; a arte como fendmeno social; fungdo social da arte e do artista; arte e educagao;
arte e cultura de massa.

Enfase Tecnolégica

Investigacdo filosdéfica, constru¢do do conhecimento filoséfico, moralidade e poder.

Area de Integracdo

Sociologia

Bibliografia Basica

COTRIM,Gilberto. Fundamentos da Filosofia: histéria e grandes temas. Sdo
Paulo: Saraiva, 2006. .

CHAUI, Marilena. Convite a Filosofia. Sdo Paulo. Ed. Atica,1995.

ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena pires. Temas de
filosofia. Sdo Paulo: Moderna, 2005.

Bibliografia Complementar

CUNHA, J. Auri. Filosofia: investigacao a iniciacao filoséfica. SP: Atual, 1992.
RUSS, Jaqueline. Dicionario de filosofia. SP: Scipione, 1994
SATIRO, Angélica - Pensando melhor - Iniciagdo ao Filosofar - Ed. Saraiva, 2004
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Componente Curricular: Sociologia

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Conceito de cultura. Respeito as diferencas, multiculturalismo e diversidade. Poder, politica e sociedade. Cultura
e Cidadania. Identidades culturais, étnicas e raciais. Direitos Humanos e Antropologia. Cultura, poder e consumo.
Industria cultural e cultura de massas. Teorias da Globalizacdo. Identidades na era da Globalizagdo. Direitos
Humanos e Educacdo para o transito. Problemas urbanos e o direito a cidade.

Enfase Tecnolégica

Investigacdo socioldgica, interpretagdo dos processos sociais, construgdo cientifica do conhecimento sociolégico.

Area de Integracdo

Cultura, cidadania, tecnologia e sustentabilidade

Bibliografia Basica

BRYM, Robert...[et al]. Sociologia: sua bussola para um novo mundo. Sdo Paulo: Thomson Learning, 2006.
COSTA, Cristina. Sociologia: introducéo a ciéncia da sociedade. 2 grau. Ed. Moderna. Sdo Paulo. 2001.
OLIVEIRA, Pérsio Santos de. Introdugdo a sociologia. Sdo Paulo: Atica, 1995.

Bibliografia Complementar

CHINOY, Ely. Sociedade: uma introducdo a sociologia. S3o Paulo: Ed. Atlas, 2009.
VILA NOVA, Sebastido. Introdugédo a sociologia. Sdo Paulo: Ed. Atlas, 2009.
BAUMAN, Zygmunt; MAY, Tim. Aprendendo a pensar com a sociologia. Ed. Jorge Zahar, Rio de Janeiro, 2010.

Componente Curricular: Andlise Sensorial

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 2°ano

Ementa

Alcance e aplicacdo da andlise sensorial. Morfologia e fisiologia dos receptores sensoriais. Condi¢8es para degus-
tagdo. Selecdo e treinamento de equipe. Métodos discriminativos. Métodos descritivos. Métodos subjetivos e
afetivos. Correlacdo entre medidas sensoriais e medidas instrumentais.

Enfase Tecnolégica

Condic¢des para degustacdo. Selecdo e treinamento de equipe. Métodos discriminativos.

Area de Integragdo

Quimica - Substancias organicas de ocorréncia natural de importancia agroindustrial

Bibliografia Basica

DUTCOSKY, S. D. Analise Sensorial de Alimentos. 2° edi¢cdo revista e ampliada, Cole¢do Exatas 4, Curitiba, Editora
Champagnat, 239p, 2007.

GULARTE, M.A. Manual de Analise Sensorial de Alimentos. Pelotas: UFPel, 2002.

QUEIROZ, M.I; TREPTOW, R.O. Analise sensorial para a avaliagdo da qualidade dos alimentos. Rio Grande:
FURG, 268p. 2006.

Bibliografia Complementar

38

DUTCOSKY, S. D. Analise Sensorial de Alimentos. 2° edi¢do revista e ampliada, Cole¢do Exatas 4, Curitiba, Editora
Champagnat, 239p, 2007.

GULARTE, M.A. Manual de Analise Sensorial de Alimentos. Pelotas: UFPel, 2002.

QUEIROZ, M.I; TREPTOW, R.O. Andlise sensorial para a avaliagcdo da qualidade dos alimentos. Rio Grande:
FURG, 268p. 2006.

Projeto Pedagédgico Curso Técnico @

Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal |

Carga Horaria (h/a): 144 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Fisiologia p6s-colheita de frutas e hortalicas. Escurecimento enzimatico. Processamento minimo de frutas e
hortalicas. Produc¢do de conservas em 6leo e em vinagre. Producdo de derivados do tomate. Produgdo de geleias,
doces em massa, frutas em calda, frutas cristalizadas e frutas desidratadas. Produgao de polpas, sucos, néctares,
refrigerantes, chas, vinhos, espumantes, cervejas, licores e cachaca. Processos de fermentacdo e destilacdo de
bebidas. Producao de agucar, melado, rapadura e alcool. Legislacdo aplicada.

Enfase Tecnolégica

Producgdo de geleias, doces em massa, frutas em calda, frutas cristalizadas e frutas desidratadas. Produgdo de
polpas, sucos, néctares, refrigerantes, chas, vinhos, espumantes, cervejas, licores e cachaca

Area de Integragdo

Anadlise Sensorial - Métodos subjetivos e afetivos;
Quimica - substancias organicas de ocorréncia natural de importancia agroindustrial.

Bibliografia Basica

CHITARRA, M.I.; CHITARRA, A.B. Pés-colheita de frutos e hortaligas fisiologia e manuseio. Lavras, Fundacao
de Apoio ao Ensino, Pesquisa e Extensao, 1990. 293 p.

OETTERER, M.; REGITANO-d "ARCE, M.A.B. & SPOTO, M.H.F. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos.
Ed. Manole, 2006. 612p.

CAUVAIN, S. P.; YOUNG, L. S. Tecnologia da Panificagdo. 22 Edicdo. Ed. Manole. 2007.

Bibliografia Complementar

AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHMIDELL, W.; LIMA, U.A. Biotecnologia Industrial: biotecnologia na produgao
de alimentos. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2001. v. 4

VENTURINI FILHO, W.G. Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia. Sdo Paulo: Editora Blucher, 2010. v. 1.
VENTURINI FILHO, W.G. Bebidas nao alcoélicas. Sdo Paulo: Edgar Blucher, 2010. v.2.

Componente Curricular: Instala¢des e Operag¢des Agroindustriais

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Planejamento e execucdo de projetos agroindustriais. No¢Bes de arquitetura, constru¢do e manutencao civil,
hidraulica e elétrica de instalagdes agroindustriais. No¢des de desenho e manutenc¢do de equipamentos. Ope-
racBes de conservacdo de alimentos: métodos de conservacdo baseados no emprego de calor, frio, modificagdo
de pH, modificacdo de atmosfera, modificacdo de atividade de dgua, aditivos alimentares, irradiacdo. Operagdes
de transformacdo de alimentos: redu¢do de tamanho, aumento de tamanho, mistura, moldagem, modifica¢do
de textura, extrusao, operagdes de separacao, transformagdes quimicas. Processos fermentativos e enzimaticos.
Embalagens para alimentos. Influéncia da embalagem na decisdo de compra. Embalagens como ferramentas de
marketing. Introdugdo a seguranca no trabalho. Fatores causais de acidentes de trabalho. Prevencao de acidentes
de trabalho. Programa de Prevencdo de Riscos Ambientais (PPRA). Mapas de riscos. Equipamentos de protegao
individual e coletiva. Doengas ocupacionais ligadas as atividades agroindustriais. Programa de Controle Médico
e Saude Ocupacional (PCMSO). Comissdo Interna de Prevenc¢do de Acidentes (CIPA). Prevengdo e combate a
incéndio. Normas regulamentadoras direcionadas para agroindustrias.

Enfase Tecnolégica

Planejamento e execucdo de projetos agroindustriais. Nogdes de arquitetura, constru¢do, Operacdes de transfor-
magdo de alimentos: reducdo de tamanho, aumento de tamanho, mistura, moldagem, modificagdo de textura,
extrusdo, operacdes de separacdo, transformacdes quimicas.

Area de Integracdo

Fisica - Grandezas Fisicas, Sistema Internacional de Unidades, Densidade, Calor e Temperatura.
Sociologia - Direitos humanos

Bibliografia Basica

ROSA, Marcos Paulo. Seguranga do trabalho. Curitiba: Livro Técnico, 112 p. (Seguranca) ISBN 9788563687210, 2011.
FELLOWS, P.J. Tecnologia do processamento de alimentos. 2 edi¢do. Artmed. 2006.

CASTRO, A. Gomes De, Pouzada, A. Sérgio (Coord). Embalagens para a industria alimentar. Lisboa: Instituto
Piaget, 609 p. (Ciéncia e técnica; 24) ISBN 9727716393, 2003.

Bibliografia Complementar

ORDONEZ & COLS. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed,
2007. v.1.

ORDONEZ & COLS. Tecnologia de Alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v.2.
FOUST, Alan S. et al. Principios das operagoes unitarias. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 670 p. ISBN 9788521610380,
2008.
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‘ Componente Curricular: Higiene e Controle de qualidade
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Condi¢des para qualidade da agua. Limpeza e sanitizacdo de instalagdes e superficies de equipamentos e utensilios.
Agentes fisicos e quimicos de limpeza e de sanitizagdo. Métodos de higienizagdo. Métodos de avaliagao da eficiéncia
da higienizacdo. Controle de infestagdes. Higiene pessoal. Orgdos regulamentadores e fiscalizadores. Padrées
de Identidade e Qualidade. Importancia e aplicacdo do controle de qualidade agroindustrial. Implementacao e
manutencgdo de Sistemas de Gestdo de Qualidade. Documentos do Sistema de Gestdo de Qualidade. Boas Praticas
de Fabricacdo e de Manipulagdo de Alimentos. Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle. Normatizacao ISO.

Enfase Tecnolégica

Limpeza e sanitizacdo de instala¢fes e superficies de equipamentos e utensilios. Importancia e aplicagdo do
controle de qualidade agroindustrial. Boas Praticas de Fabrica¢do e de Manipula¢do de Alimentos.

Area de Integragdo

Quimica - substancias organicas de ocorréncia natural de importancia agroindustrial; poluentes organicos de
importancia agroindustrial;
InstalacBes e operacBes Agroindustriais - Nogdes de desenho e manutencdo de equipamentos

Bibliografia Basica

ALMEIDA-MURADIAN, L. B. de.; PENTEADO, M. de. V. Vigilancia Sanitaria: topicos sobre a legislacdo e analise
de alimentos. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan , 2007.

GERMANDO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos. 4 ed. revisada e atualizada.
Barueri: Manole, 2011.

ANDRADE, N. J. Higieniza¢ao na industria de alimentos. Vicosa: CPT, 2008.

Bibliografia Complementar

CAMPOS, V. F. TQC Controle da Qualidade Total: no estilo japonés. 8.ed. Minas Gerais: INDG, 2004.

SILVAJ, E. A. da. Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Servicos de Alimentagao. 6 ed. Sdo Paulo: Varela,
2007.

HAZELWOOD, D.; MCLEAN, A. C.. Manual de higiene para manipuladores de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 1998.

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira

Carga Horaria (h/a): 48

Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Géneros textuais de base dissertativo-argumentativa, vozes do texto (discurso citado e discurso relatado), uso
social da lingua para a exposicdo oral e escrita; pontuagdo (Periodo composto por coordenacéo e subordinagéo),
Concordancia Verbal; leitura e produgdo textual; documentos oficiais e producdo académica. Estudo de obras
literdrias e suas caracteristicas contos, crénicas, filmes, musicas e literatura riograndense.

Enfase Tecnolégica

Leitura e producdo de textos dos mais variados géneros e tipologias, nas diversas situagdes de uso, principalmente
os textos de opinido, argumentacao.

Area de Integracdo

Demais areas

Bibliografia Basica

SARMENTO, Leila Lauar, TUFANO, Douglas. Portugués: literatura, gramatica, producdo de texto. 1.ed. Sdo
Paulo: Moderna, 2010.

PATROCINIO. Mauro Ferreira do. Aprender e praticar gramdtica. Sao Paulo: FTD, 2010.

PEREIRA, Cilene da Cunha; NEVES, Janete dos Santos Bessa. Ler/falar/escrever. Prdticas discursivas no ensino
médio: uma proposta tedrico-pedagodgica. Rio de Janeiro: Lexikon, 2012.

Bibliografia Complementar

ABAURRE, Maria Luiza, ABAURRE, Maria Bernadete. Produgéo de texto: interlocugdo e géneros. Sao Paulo: Moderna,
2012.

GONZAGA, Sergius. Curso de literatura brasileira. 5.ed. Porto Alegre: Leitura XXI, 2012.

SARMENTO, Leila Lauar. Gramdtica em textos. S3o Paulo: Moderna, 2010.

CEGALLA, Domingos Paschoal. Novissima gramatica da lingua portuguesa. 46. ed. Sao Paulo: Companhia
Editora Nacional, 2005.

40  Projeto Pedagdgico Curso Técnico @

‘ Componente Curricular: Lingua Espanhola
Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Lingua espanhola: comunicacdo escrita e oral; origem e formacdo do idioma Espanhol e/ou castelhano; no¢des
da estrutura gramatical - Morfologia; Sistema fonético e grafico. (Abecedario, Articulos, Pronombres, Puntuacion,
Saludos, Dias, meses y expresiones temporales, Numerales, Horas, Sustantivos, Adjetivos, Pronombres, Preposi-
ciones, Contraciones, Conjunciones). Sintaxe e ortografia; (Empleo de E/Y, muy/mucho, Algunos heterogenéricos
y heterosemanticos y acentuacion). Conversacién/dialogo y produccion textual. Saudagdes formais e informais.
No¢des de usos e valores dos modos e tempos verbais: Verbos regulares e irregulares. Compreensdo auditiva.
Leitura e compreensdo de textos escritos. Produgdo oral e escrita basica. Cultura geral dos paises hispanicos.

Enfase Tecnolégica

Leitura e compreensdo de textos escritos; Compreensdo auditiva.

Area de Integragdo

Lingua Portuguesa e Literatura: Pontuacdo; Concordancia verbal.
Histéria: Processos histéricos da colonizagdo europeia na América, especialmente, a latina.

Bibliografia Basica

FANJUL, Adrian (org.). Gramatica y practica de espafiol para brasilefios. Sao Paulo: Moderna, 2005.
MICHAELIS. Dicionario escolar espanhol: espanhol-portugués, portugués-espanhol. 2. ed. Sdo Paulo: Melho-
ramentos, 2008.

MILANI, Maria Esther. Gramatica de espanhol para brasileiros. Sdo Paulo: Saraiva, 2011.

Bibliografia Complementar

BARROS, Cristiano Silva de; COSTA, Elzimar, Goettenauer de Martins (Coord.). Espanhol: ensino médio. Brasilia:
Ministério da Educacdo, Secretaria da Educagdo Bésica, 2010. Colecdo Explorando o Ensino; v. 16.

DIAZ, Miguel y Garcia-Talavera. Diciondrio Santillana para estudantes: espanhol-portugués, portugués-espanhol.
2. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2008.

GALVEZ, José A. (coord.). Dicionario Larousse espanhol-portugués, portugués-espanhol: essencial. Sdo Paulo:
Larousse do Brasil, 2005.

Componente Curricular: Histéria

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Processos histoéricos da colonizagdo europeia na América, especialmente, a Latina. Analise da colonizagdo no Brasil
e o0 estabelecimento da sociedade colonial. As participa¢des das sociedades africanas e indigenas na colonizagdo:
a contribuicdo africana e indigena para os costumes e habitos brasileiros (musica, religiosidade, culinaria e lin-
guagem). Aintroducdo da mao de obra escrava e as rela¢cdes econdmicas entre Portugal e a América Portuguesa.
A influéncia da Revolucdo Francesa no processo de independéncia e formacao do Brasil Imperial. O | Reinado e
a elite nacional. As regéncias e a administracdo de D. Pedro Il. Os movimentos sociais e a luta abolicionista, com
a introducdo da republica oligarquica do século XX. O Brasil republicano: republica oligarquica, Periodo Vargas,
Populismo, Ditadura e Abertura Politica. A formacdo da classe operaria e os movimentos sociais do campo.

Enfase Tecnolégica

Investigacdo histérica

Interpretagao dos processos sociais

Distingdo e comparagdo das etapas temporais
Construcdo cientifica do conhecimento histérico

Area de Integracdo

Artes, Geografia, Literatura, Lingua Portuguesa, Biologia

Bibliografia Basica

BRAIC, Patricia Ramos; MOTA, Myriam Becho. Histéria das Cavernas Terceiro Milénio. Sdo Paulo: Moderna, 2012.
FARIA, Ricardo de Moura; MIRANDA, Ménica Liz; CAMPOS, Helena Guimardes. Estudos de Histéria. Sdo Paulo:
FTD, 2012.

VICENTINO, Claudio; DORIGO, Gianpaolo. Histéria Geral e do Brasil. Sao Paulo: Scipione, 2010.

Bibliografia Complementar

FAUSTO, Béris. Histéria do Brasil. 14° ed. Sdo Paulo: USP, 2012.

FALCON, Francisco; RODRIGUES, Antonio Edmilson. A Formag¢ao do Mundo Moderno. A construc¢ao do ocidente
dos séculos XIV ao XVIII. Rio de Janeiro: Campus/Elsevier, 2006.

PERRY, Marvin. Civilizagdo Ocidental. Uma Histéria Concisa. 2° ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 1999.
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Componente Curricular: Geografia ‘ ‘ Componente Curricular: Filosofia

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 3°ano Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo:

Ementa ‘ Ementa

3°ano

Nogdes de cartografia; Estrutura geoldgica da terra; A dindmica da atmosfera, Litosfera e Hidrosfera; Biomas do
Brasil; O processo de Industrializagdo no Brasil. Recursos energéticos. A Producdo de Energia no Brasil; A agricultura
e a Questdo Agraria no Brasil; A Producdo Agropecudria Brasileira; A Agroindustria no Brasil. Uso Sustentével dos
Recursos Naturais (agua, solo, lencéis freaticos, fauna, flora, entre outros); O processo de globalizacao; Regides A Democracia.

A existéncia ética; a Filosofia moral: concepg¢des filosoéficas sobre o bem

e 0 mal, verdade e determinismo; a

liberdade; a atitude cientifica; as ciéncias na historia; Origem da politica, significados. Rela¢bes entre comunidade
e poder. Liberdade e igualdade. Esfera publica e privada. Cidadania formal e/ou participativa.

do Brasil. Geografia do Rio Grande do Sul: formagdo territorial, caracteristicas fisicas e humanas. Urbanizagdo e

sociedade: problemas ambientais urbanos e rurais. Pressdo demografica sobre o meio ambiente. Enfase Tecnolégica

Enfase Tecnolégica ‘

Investigacdo filoséfica, construcdo do conhecimento filoséfico, moralidade e poder.

Espaco Geografico, questdes demograficas, tecnologia. Area de Integracdo

Area de Integragdo ‘ Sociologia

Bibliografia Basica

Topografia, Agricultura, Solos, Histéria, Biologia, Portugués, Fisica, Quimica.

Bibliografia Basica ‘ COTRIM,Gilberto. Fundamentos da Filosofia: histéria e grandes temas.
Paulo: Saraiva, 2006.

TERRA, Lygia; ARAUJO, Regina; GUIMARAES, Raul Borges. Conexdes: estudos de Geografia Geral e do Brasil. Sdo CHAUI, Marilena. Convite a Filosofia. S3o Paulo. Ed. Atica,1995.
Paulo: Moderna, 2010. ; ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena Pires. Temas de
MARINA, Lucia; RIGOLI, Tércio. Geografia Geral e do Brasil. Sdo Paulo: Atica, 2009. filosofia. Sdo Paulo: Moderna, 2005.

Sao

VISENTTINI, José William. Geografia Geral e do Brasil. O Mundo em Transicdo. S&o Paulo: Atica, 2012.

Bibliografia Complementar

Bibliografia Complementar ‘ - . e N o o
CUNHA, J. Auri. Filosofia: investigacdo a iniciagdo filosofica. SP: Atual, 1992.

ALMANAQUE SOCIOAMBIENTAL. Sdo Paulo: Instituto Socioambiental, 2005.

ALMEIDA, Lucia Maria Alves de. Geografia geral e do Brasil. Volume Unico. SP. Atica,2005.

GARCIA, Helio Carlos. Geografia: de olho no mundo do trabalho: volume Unico para o ensino médio. SP: sci-
pione,2005.

RUSS, Jaqueline. Dicionario de filosofia. SP: Scipione, 1994
SATIRO, Angélica - Pensando melhor - Iniciacdo ao Filosofar - Ed. Saraiva, 2

004.

Magnoli, Demétrio. Geografia: a constru¢do do mundo: geografia geral e do Brasil. SP: moderna, 2005.

Componente Curricular: Sociologia

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo:

Componente Curricular: Arte ‘ Ementa

3°ano

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 3°ano Estratificacdo e desigualdade social. Poder, politica e estado. Economia

Ementa ‘

e sociedade. Educagdo ambiental e desenvolvimento sustentavel.

e relagdes de trabalho. Movimentos

sociais. Cidadania e formas de participa¢do democratica. Direitos humanos e meio ambiente. Espaco, territério

Historia da Arte e Cultura Visual (da pré-histéria ao contemporaneo). Cultura Indigena. A fung¢do social, cognitiva
e comunicativa da arte e a integragdo entre as linguagens. Leitura e apreciacdo de imagem, analise das técnicas e

Enfase Tecnolégica

materiais das diferentes manifestac¢des artisticas. Reconhecimento de elementos que compreendem a linguagem A PR = - .
¢ g P guag Investigacdo socioldgica, interpretacdo dos processos sociais, construcdo ci

entifica do conhecimento sociolégico.

musical. Contextualiza¢do de periodos da Histéria da MUsica. Leitura ritmica.

Area de Integracdo

Enfase Tecnolégica ‘

Leitura de imagem. Linguagem. Comunicacio Cultura, cidadania, tecnologia e sustentabilidade

Bibliografia Basica

Area de Integracdo ‘

Linguistica, Literatura, Historia

Bibliografia Basica ‘

BRYM, Robert...[et al]. Sociologia: sua bussola para um novo mundo. Sdo Paulo: Thomson Learning, 2006.
COSTA, Cristina. Sociologia: introducdo a ciéncia da sociedade. 2 grau. Ed. Moderna. Sdo Paulo. 2001.
OLIVEIRA, Pérsio Santos de. Introducéo a sociologia. Sdo Paulo: Atica, 1995.

PROENCA, Graca. Descobrindo a Histéria da Arte. S&o Paulo: Atica, 2006. Bibliografia Complementar

TAVARES, Isis; MOURA, Simone Cit; Metodologia do Ensino de Artes, Linguagem da Musica. Curitiba: IBPEX, 2008.
GARCIA, R.L. Mdltiplas Linguagens na Escola. Rio de Janeiro: DP&A, 2000.

Bibliografia Complementar ‘ TOMAZI, Nelson Dacio. Iniciagdo a sociologia. Sdo Paulo: Atual, 2000.

42

DUARTE, Jr. Por que arte-educagdo? Campinas: Papirus, 1986.
FISCHER, E. A necessidade da arte. Rio de Janeiro: Zahar, 1977.
COLI, J. O. O que é arte? S3o Paulo: Brasiliense, 2000.

Projeto Pedagédgico Curso Técnico @

CHINOQY, Ely. Sociedade: uma introdugéao a sociologia. Sdo Paulo: Ed. Atlas, 2009.
OLIVEIRA, Luiz Fernandes de. Sociologia para jovens do século XXI. Rio de Janeiro: Imperial Novo Milénio, 2007.
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Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal Il
Carga Horaria (h/a): 144 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Integrado PROEJA

Introducdo a Tecnologia de Graos. Diversidade de 6leos vegetais. Processos de extracdo e refino de 6leos vege-
tais. Tratamentos de modificacdo de lipidios: hidrogenagdo, interesterificacao, fracionamento. Coprodutos da
industria de 6leos e gorduras. Producdo de derivados do cacau. Diversidade de cereais. Producdo de farinhas de
cereais. Matérias-primas e ingredientes para panificacdo e confeitaria. EQuipamentos e utensilios de panificagcdo
e confeitaria. Principios basicos de panificacdo e confeitaria. Diversidade de massas, paes e biscoitos. Produ¢do
de pdes artesanais. Producdo de bolos, tortas e doces regionais. Producdo de derivados de raizes tuberosas e
tubérculos. Legislacdo aplicada.

Enfase Tecnolégica

Processos de extracdo e refino de 6leos vegetais; Produgdo de farinhas de cereais; Principios basicos de panificagdo
e confeitaria.

Area de Integragdo

Arte - Cultura Visual;
Geografia - O processo de Industrializa¢do no Brasil.

Bibliografia Basica

CAUVAIN, S. P.; YOUNG, L. S. Tecnologia da Panificagdo. 2° Edicdo. Ed. Manole. 2007.

MORETTO, E.; FETT, R. Processamento e analise de biscoitos. Sdo Paulo: Varela, 1999.

BORZANI, W.; SCHMIDELL, W.; LIMA, U. A.; AQUARONE, E. (Coord.). Biotecnologia Industrial: biotecnologia na
producdo de alimentos. Sao Paulo: Edgard Blticher, 2001. v.4.

Bibliografia Complementar

OETTERER, M.; REGITANO-d“ARCE, M.A.B.; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de cié€ncia e tecnologia de alimentos.
S&o Paulo: Manole, 2006.

ORDONEZ & COLS. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed,
2007. v.1.

CHAVES, ). B. P. Como produzir rapadura, melado e agticar mascavo. Vicosa: CPT, 2008.

Componente Curricular: Gestdo Agroindustrial

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Definicao de producdo e logistica e suas aplicabilidades. Organizacdo da producdo de bens e servi¢os. Gestdo
de estoque e suas implicagdes. Conceitos de custos e sua importancia para a gestdo agroindustrial. No¢8es de
contabilidade e financas. Desafios e papel da gestdo de recursos humanos nas organizagdes. Legislagcdo para a
agroindustria. NogOes de Direito Trabalhista.

Enfase Tecnolégica

No¢des de contabilidade e finangas. Desafios e papel da gestdo de recursos humanos nas organizagdes. Legislacdo
para a agroindustria.

Area de Integragdo

Filosofia: esfera publica e privada.
Gestdo ambiental e tratamento de residuos: legislacdo ambiental.

Bibliografia Basica

BETIOLLI, Antonio Bento. Introdugao ao Direito: licdes de propedéutica juridica. 4. ed. S3o Paulo: Letras & Letras.
CHIAVENATO, Idalberto. Gestao de pessoas. Sdo Paulo: Atlas, 2004.
MARION, José Carlos. Contabilidade Basica. 9 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

Bibliografia Complementar

44

BASSO, Irani Paulo. Contabilidade Geral Basica. 4 ed. ljui: Editora UNIJUI, 2011.
CHIAVENATO, Idalberto. Administracdo de Recursos Humanos. Sdo Paulo: Atlas, 2007.
REQUIAO. Rubens. Curso de direito comercial. 27. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2007.

Projeto Pedagédgico Curso Técnico @

Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Animal

Carga Horaria (h/a): 192

]

Periodo Letivo: 3°ano

Ementa ‘

Tecnologia de carnes: fisiologia post-mortem do musculo animal e indicadores de alteragdo, caracteristicas funda-
mentais, conservacdo e producdo de produtos carneos frescos, crus temperados, tratados pelo calor, curados e
salgados. Tecnologia de Pescados: caracteristicas fundamentais, conservacao e producdo de produtos derivados
da pesca. Tecnologia de Leite e Derivados: caracteristicas fundamentais e producdo de leites de consumo, doce
de leite, creme de leite, manteiga, leites fermentados, bebidas lacteas e queijos. Tecnologia de Produtos Apicolas:
caracteristicas fundamentais, conservac¢do e beneficiamento de mel, propolis, pélen e geleia real. Tecnologia de
Ovos e Derivados: caracteristicas fundamentais, conservacdo e processamento de ovos pasteurizados, congelados
e desidratados. Legislacdo aplicada.

Enfase Tecnolégica ‘

Tecnologia de carnes; Tecnologia de Leite e Derivados

Area de Integracdo ‘

Geografia - O processo de Industrializagdo no Brasil.

Bibliografia Basica ‘

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de Alimentos: Teoria e Aplica¢des Praticas. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.
LAWRIE, R. A. Ciéncia da carne. 67 ed. Artmed, 2004.
ORDONEZ & COLS. Tecnologia de Alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v.2.

Bibliografia Complementar ‘

TRONCO,V. M. Manual para inspec¢do da qualidade do leite. Santa Maria, Editora UFSM, 2008.
FURTADO, M. M. A arte e a ciéncia do queijo. Publica¢des Globo, 1991.
FERREIRA, C. L. L. F. Producgao de queijo minas frescal, mussarela e gouda. Vicosa: CPT, 2008.

Componente Curricular: Gestdo Ambiental e Tratamentos de Residuos ‘

Carga Horaria (h/a): 96

Periodo Letivo: 3°ano

Ementa ‘

Origem e caracteristicas dos residuos agroindustriais. Gerenciamento de residuos sélidos agroindustriais. Politica
Nacional de Residuos Sélidos. Niveis e sistemas de tratamento de efluentes liquidos. Tratamento biolégico de
efluentes agroindustriais. Aproveitamento de subprodutos agroindustriais e mitigacdo do impacto ambiental.
Legislacdo ambiental. Sistema de Gestdo ISO 14.000. Educagdo ambiental e sustentabilidade: relagdes homem
versus natureza; o que é EA; objetivos da EA; consumo e residuos sélidos.

Enfase Tecnolégica ‘

Gerenciamento de residuos sélidos agroindustriais. Tratamento biolégico de efluentes agroindustriais. Legislagdo
ambiental. Educacdo ambiental e sustentabilidade.

Area de Integracdo ‘

Geografia: Urbanizagdo e sociedade - problemas ambientais urbanos e rurais.

Bibliografia Basica ‘

VON SPERLING, M. Introdugédo a qualidade das aguas e ao tratamento de esgotos. V. 1. 3% Ed. Belo Horizonte:
UFMG/DESA, 452p, 2005.

DIAS, R. Gestdo Ambiental: responsabilidade social e sustentabilidade. Porto Alegre: Atlas. 2011.

PHILLIPI, A. J.; ROMERO, M. A.; BRUNA, G. C. Curso de Gestao Ambiental. Sdo Paulo: Manole, 2003.

Bibliografia Complementar ‘

DIAS, G. F. Educagado ambiental: principios e praticas. 9.ed. Sdo Paulo: Gaia, 2004. 551 p.

BARBOSA FILHO, Antdnio Nunes. Seguranca do Trabalho e Gestdao ambiental. 4° edi¢do, Sdo Paulo: Atlas,
378p, 2011.

LANDGRAF, M. D.; MESSIAS, R. A.; REZENDE, M. O. A importancia ambiental da vermicompostagem: vantagens
e aplicagdes. Sdo Carlos-SP: Rima, 2005.
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4.10.2. Componentes curriculares optativos

O IF Farroupilha Campus Alegrete, oferecerd de forma optativa aos estudantes a Lingua Brasileira de
Sinais - LIBRAS através de oficinas e/ou projetos. A carga hordria destinada a oferta da disciplina optativa

néo faz parte da carga horaria minima do curso.

No caso do estudante optar por fazer a disciplina de LIBRAS, devera ser registrado no historico escolar
do estudante a carga horaria cursada, bem como a frequéncia e o aproveitamento. O periodo de oferta/vagas,
bem como demais disposi¢cdes sobre a matricula e disciplina optativa, serdo regidas em edital préprio a ser

publicado pelo Campus.

Descricao

N° | Nome

Formacgao

Titulagdo

PROGRAMA DA DISCIPLINA Iniciacao a LIBRAS

Carga Horaria (h/a): 40 horas

Ementa

Breve histérico da Educagdo de Surdos; Conceitos Basicos de Libras; Introdu¢do aos aspectos linguisticos da
Libras; Vocabulario basico de Libras

Bibliografia Basica

ALMEIDA, E.C.; DUARTE, P. M. Atividades llustradas em Sinais da Libras. Editora Revinter, 2004.

GESSER, A. Libras? Que lingua é essa? Crengas e preconceitos em torno da lingua de sinais e da realidade surda.
Sdo Paulo: Parabola Editorial, 2009.

KARNOPP, L. QUADROS, R. M. B. Lingua de Sinais Brasileira - Estudos Linguisticos, Florianopolis, SC: Armed, 2004.

Bibliografia Complementar

BOTELHO, P. Segredos e Siléncios na Educacao dos Surdos. Editora Autentica, Minas Gerais, 7-12,1998.
CAPOVILLA, F. C. Dicionario Enciclopédico llustrado Trilingue - Lingua Brasileira de Sinais. Sdo Paulo: Edusp,
2003.

FELIPE, T. A. Libras em Contexto. Programa Nacional de Apoio a Educacdo dos Surdos, MEC: SEESP, Brasilia, 2001.

5. Corpo docente e técnico administrativo em educacao

13 | Itagira Munhos Martins

14 | Janice Wallau Ferreira

15 | Jeferson Lopes Queiroz

16 | Jiani Cardoso da Roza

17 | José Luis Ferraz Aires

18 | José Nilton Rodrigues Dorneles

Josiane Fontoura dos Anjos

19 Brandolt

20 Lauren Morais da Silva

21 Luciana Azambuja Alcantara
22 | Luciane Ayres Peres

23 | Marcelo Pedroso da Roza
24 | Marcia Viaro Flores

Mario Augusto Correia San

25 Segundo

26 | Mauricio Ramos Lutz

27  Paulo Admir Sanguinete Pires

Licenciatura em Letras Portugués/
Espanhol

Ciéncias Bioldgicas
Educacdo Fisica
Sistemas de Informagdo
Zootecnia

Artes Praticas (Técnicas Agricolas)

Informatica

Engenharia Civil

Desenho e Plastica
Ciéncias Biologicas
Sistemas de Informacdo

Licenciatura em Matematica
Licenciatura em Histéria
Licenciatura em Matematica

Licenciatura em Letras Espanhol

Especialista (Letras Portugués/Espa-
nhol)

Mestre (Educacao Agricola)
Especialista (Educacdo Fisica Escolar)
Mestre (Ciéncias da Computag¢do)
Doutor (Zootecnia)

Especialista (Metodologia do Ensino)
Mestre (Ciéncias da Computag¢do)

Mestre (Recursos Hidricos e Sanea-
mento Ambiental)

Mestre (Artes Visuais)
Doutora (Biologia Animal)
Mestre (Ciéncias da Computag¢do)

Mestre (Matematica)
Mestre (Histéria)

Mestre (Ensino de Matematica)

Mestre (Ensino Cientifico e Tecnolé-
gico)
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Os, 1Fens 51e 5.2’descrevem, respectivamente, o corpo docente e tecr}lco admlnlstrf\tlvo em educagio, 28 E/laOLljilr?a Duran dos Santos \,. .- Veterinaria Mestre (Ciéncias Veterinaria)
necessarios para funcionamento do curso, tomando por base o desenvolvimento simultaneo de uma turma
para cada periodo do curso. Nos itens abaixo, também estara disposto as atribui¢es do coordenador de Eixo 29 | Rubia Mara Siqueira da Silva | Licenciatura em Quimica Doutora (Quimica)

Tecnolégico, do colegiado Eixo Tecnoldgico e as politicas de capacitagio.

5.1. Corpo docente necessario para o funcionamento do curso

‘ Descricao

‘ N° ‘ Nome Formacao Titulagdo

DOCENTES EFETIVOS

1 Ana Paula Flores Botega Licenciatura em Quimica Mestre (Educacdo Agricola)

. e Especialista (Atividade Fisca na edu-
2 Anderson Fetter Educacdo Fisica cacio e na Sadde)
3 Anna Carolina Cerato Confor- Zootecnia Doutora (Zootecnia)

tin

Calinca Jordania Pergher Licenciatura em Pedagogia Doutora (Educagao)

Carlos Cesar Wyrepkowisk Licenciatura em Quimica Mestre (Quimica)

Cintia Mller Leal Ciéncias Biologias Graduagdo em Biologia

N o o b

Cynthia Gindri Haigert Licenciatura em Historia Mestre (Integracao Latino-Americana)

8 Edson Machado Fumagalli

Junior Mestre (Geomatica)

Sistemas de Informacao

9 Fabiana Umetsu

10 Fabio Diniz Rossi

Ciéncias Biologicas Doutora (Ciéncias Biologicas)

Informatica Mestre (Ciéncias da Computagao)

Farmacia e Bioquimica Tecnologia = Mestre (Ciéncia e Tecnologia de Ali-

11 Fernanda Ortolan de Alimentos mentos)

Licenciatura em Letras Portugués/

12 | Greice Gongalves Girardi Inglés e Portugués/Espanhol

Mestre (Letras)

46 Projeto Pedagdgico Curso Técnico @

30 | Sandra Teixeira Jaeckel

31 | Sonia Regina Scheleski

32 | Tiago Santos da Rosa

Valeska Duarte da Silva Gou-

33 larte

DOCENTES SUBSTITUTOS

1 Alexandre Dall Forno Mastella
5 Carlos Humberto Vasques da

Conceigao
3 Carlos Roberto Maciel Alende

4 Eduardo Barros Coelho Pierry
5 Jaline Gongalves Mombach

6 Patrick da Rosa Silveira

7 Rodrigo Dalosto Smoraleck

8 Vinicius Radetzke da Silva

Licenciatura em Fisica

Licenciatura em Matematica

Licenciatura em Letras Portugués/
Inglés

Licenciatura em Economia Domés-
tica e Educagao Familiar
Zootecnia

Medicina Veterinaria

Agronomia

Informatica
Ciéncia da Computagao

Licenciatura em Fisica

Pedagogia

Administra¢cdo de Empresas

Mestre (Fisica)
Especialista (Matematica e Estatistica)

Especialista (Docéncia no Ensino
Superior e Gestdo e Organizagao
Escolar)

Mestre (Ciéncia e Tecnologia Agroin-
dustrial)

Mestre (Extensdo Rural)
Mestre (Docéncia Universitaria)

Mestre (Extensdo Rural)

Graduacdo em Ciéncias da Compu-
tacao

Mestre (Astrofisica)

Especialista (Psicopedagogia, Peda-
gogia e Psicopedagogia Empresarial
e Supervisdo Escolar e Orienta¢do
Educacional

Especialista (Recursos Humanos e
Marketing)
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5.1.1. Atribuicdo do Coordenador de
Eixo Tecnolégico

O Coordenado do Eixo Tecnoldgico de Produgao
Alimenticia, no qual o Curso Técnico em Agroindus-
tria Integrado PROEJA faz parte, tem por fundamentos
basicos, principios e atribuicdes, assessorar no planeja-
mento, orienta¢ao, acompanhamento, implementagao
e avaliacdo da proposta pedagdgica da instituicio, bem
como agir de forma que viabilize a operacionaliza¢do
de atividades curriculares dos diversos niveis, formas
e modalidades da Educagio Profissional Técnica e
Tecnolégica, dentro dos principios da legalidade e
da eticidade, e tendo como instrumento norteador
o Regimento Geral e Estatutdrio do Instituto Federal
Farroupilha.

A Coordenagio de Eixo Tecnoldgico tém carater
deliberativo, dentro dos limites das suas atribuicdes,
e cardter consultivo, em relagdo as demais instancias.
Sua finalidade imediata é colaborar para a inovagdo
e aperfeicoamento do processo educativo e zelar pela
correta execugdo da politica educacional do Instituto
Federal Farroupilha, por meio do didlogo com a Dire-
¢a0 de Ensino, Coordenacido Geral de Ensino e Nuicleo
Pedagdgico Integrado.

Além das atribui¢des descritas anteriormente, a
coordenagio de Eixo Tecnoldgico segue regulamento
proprio aprovado pelas instancias superiores do IF
Farroupilha que deverdo ser nortear o trabalho dessa
coordenagio.

5.1.2. Atribui¢des do Colegiado de
Eixo Tecnolégico

Conforme as Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos do IF Farroupilha, o Colegiado de
Eixo Tecnoldgico é um orgao consultivo responsavel
pela concepgio do Projeto Pedagdgico de Curso de
cada curso técnico que compde um dos Eixos Tecno-
légicos ofertados em cada cdmpus do IF Farroupilha
e tem por finalidade, a implantagio, avaliagdo, atua-
lizagdo e consolidagdo do mesmo.

O Colegiado de Eixo Tecnoldgico é responsavel por:

Acompanbhar e debater o processo de ensino
e aprendizagem;

Promover a integragdo entre os docentes,
estudantes e técnicos administrativos em educagio
envolvidos com o curso;

Garantir a formagao profissional adequada aos
estudantes, prevista no perfil do egresso e no PPC;

Responsabilizar-se com as adequagdes neces-
sarias para garantir qualificagdo da aprendizagem
no itinerario formativo dos estudantes em curso;

Avaliar as metodologias aplicadas no decorrer
do curso, propondo adequagdes quando neces-
sdrias;

Debater as metodologias de avaliagdo de
aprendizagem aplicadas no curso, verificando a
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eficiéncia e eficdcia, desenvolvendo métodos de
qualificagdo do processo, entre outras inerentes
as atividades académicas no cAmpus e atuara de
forma articulada com o GT dos Cursos Técnicos
por meio dos seus representantes de cAmpus.

5.2. Corpo Técnico Administrativo
em Educacdo necessario para o
funcionamento do curso

Os Técnicos Administrativos em Educagido no
Instituto Federal Farroupilha tem o papel de auxiliar
naarticulagdo e desenvolvimento das atividades admi-
nistrativas e pedagogicas relacionadas ao curso, como
o objetivo de garantir o funcionamento e a qualidade
da oferta do ensino, pesquisa e extensdo na Institui¢io.

O Instituto Federal Farroupilha Campus Alegrete
conta com um cargo Técnico Administrativo em
Educagdo composto por Assistentes Administrativos,
Técnicos em Tecnologias da Informagao, Assistentes
de Alunos, Pedagogos, Técnico em Assuntos Educa-
cionais, Psic6logos, Auxiliar de Biblioteca, Médico,
Odontologas, Nutricionistas, Bibliotecario, Auxiliar
Enfermagem.

5.3. Politicas de Capacitacao
para Docentes e Técnicos
Administrativos em Educacao

O Programa de Desenvolvimento dos Servidores
Docentes e Técnico- Administrativos do IF Farroupilha
devera: efetivar linhas de a¢do que estimulem a quali-
ficagdo e a capacitagdo dos servidores para o exercicio
do papel de agentes na formulagio e execugio dos
objetivos e metas do IF Farroupilha.

Entre as linhas de agdo deste programa estrutu-
ram-se de modo permanente:

a) Formacdo Continuada de Docentes em Servico;
b) Capacitagdo para Técnicos Administrativos em
Educagio;

¢) Formagao Continuada para o Setor Pedagogico;
d) Capacitag¢ao Gerencial

6. InstalagGes Fisicas

O Campus oferece aos estudantes do Curso
Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA, uma
estrutura que proporciona o desenvolvimento cultu-
ral, social e de apoio a aprendizagem, necessarias ao
desenvolvimento curricular para a formacdo geral
e profissional, com vistas a atingir a infraestrutura
necessaria orientada no Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos conforme descrito nos itens a seguir:

6.1. Biblioteca

O Instituto Federal Farroupilha Cadmpus Alegrete, opera com o sistema especializado de gerenciamento
da biblioteca, possibilitando facil acesso acervo que estd organizado por dreas de conhecimento, facilitando,
assim, a procura por titulos especificos, com exemplares de livros e periddicos, contemplando todas as areas
de abrangéncia do curso.

A biblioteca oferece servico de empréstimo, renovagao e reserva de material, consultas informatizadas a bases
de dados e ao acervo virtual e fisico, orientagdo bibliografica e visitas orientadas. As normas de funcionamento
da biblioteca estdo dispostas em regulamento proprio.

6.2. Areas de ensino especificas

Espaco Fisico Geral ‘ Qtde. ‘

Sala; dg apla com 40 carteiras, ar condicionado, disponibilidade para utilizacdo de computador e projetor 16

multimidia.

Augjit_ério com a disponibilidade de 120 lugares, projetor multimidia, computador, sistema de caixa 2

acustica e microfones.

Augiitg’)rio com a disponibilidade de 80 lugares, projetor multimidia, computador, sistema de caixa ]

acustica e microfones.

Laboratérios ‘ Qtde. ‘

Laboratoério de Informética: sala.co,rr} 25 computadores, ar condicionado, disponibilidade para utilizagdo 4

de computador e projetor multimidia.

Laboratério de Informética: sala.co,m' 30 computadores, ar condicionado, disponibilidade para utilizagdo 4

de computador e projetor multimidia.

Laboratério de Biologia Geral 1

Laboratério de Microbiologia 1

Laboratério de Quimica 1

Laboratério de Bromatologia 1

Laboratério de Analise Sensorial 1

Laboratério de Padaria e Confeitaria 1

Laboratério de Produtos de Origem Animal/Vegetal (LEPEP Agroindustria) 1
6.3. Area de esporte e convivéncia

Esporte e convivéncia ‘ Qtde. ‘

Ginasio de Esporte com quadra poliesportiva, com dois vestiarios (masculino e feminino), com arqui- 1

bancadas.

Campo de Futebol com pista de atletismo 1

Quadras de futsal, basquete e volei (externas) 2
6.4. Area de atendimento ao estudante

Atendimento ao estudante ‘ Qtde.

Sala da Coordenacdo do Curso 1

CAE (Coordenacdo de Assisténcia Estudantil) 1

Centro de Sang (01 médica, 02 psicologos, 02 odontdlogas, 02 técnicas em enfermagem, 01 assistente 1

social, 02 nutricionistas e 04 assistentes de alunos.

CAl (Coordenagdo de AcBes Inclusivas) 1
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8. Anexos

MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA

RESOLUGAO CONSUP N° 430 /2014, DE 28 DE NOVEMBRO DE 2014.

Aprova o ajuste curricular do Projeto Pedagégico de
Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA, do
Campus Alegrete, do Instituto Federal de Educagio,
Ciéncia e Tecnologia Farroupilha.

A PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e
Tecr)ologxa Farroupilha, no uso de suas atribuicées legais e regimentais, tendo em vista as disposigdes
contidas no Artigo 9° do Estatuto do IF Farroupilha, com a aprovagéo do Conselho Superior, nos termos da
Ata n° 006/2014, da 4* Reunigo Ordinaria do Conselho, realizada em 28 de novembro de 2014,

RESOLVE:

Art. 1° - APROVAR, nos termos e & forma das informacgdes constantes nesta Resolugéo, o ajuste curricular
do Projeto Pedagégico do Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA, do Campus Alegrete, do
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha, o qual passa a ter as seguintes
caracteristicas, conforme o Projeto Pedagégico do Curso aprovado:

Denominagao do Curso: Curso Técnico em Agroindustria
Forma: Integrado

Modalidade: Educagao de Jovens e Adultos

Eixo Tecnoldgico: Produgéo Alimenticia

Ato de Criag&o do curso: Autorizado pela Resoluggo n°® 25 do Conselho Diretor de 2008, convalidado pela
Resolug&o CONSUP n.° 046, de 20 de junho de 2013.
Quantidade de Vagas: 30 vagas

Turno de oferta: Noturno

Regime Letivo: Anual

Regime de Matricula: Por série

Carga hordria total do curso: 2.400 horas relégio

Tempo de duragido do Curso: Trés anos

Periodicidade de oferta: Anual

Local de Funcionamento: Campus Alegrete — RST 377, Km 27, 2° Distrito Passo Novo, CEP 97555-000.
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MINISTERIO DA EDUCAGAO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA

Matriz Curricular

1° Ano

2° Ano

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira

Sociologia

Filosofia

Matematica

Biologia

Quimica

Informética

Introducéo a Gestéo Agroindustrial

Composiczo de Alimentos e Nutricdo

Produc@o Agropecuaria

Microbiologia de Alimentos

Subtotal da carga horar

Lingua Portuguesa e Litera uré Bfésx eira

N[NNI N[N =N

Biologia

Quimica

Fisica

Matematica

Educacéo Fisica

Filosefia

Sociologia

Andlise Sensorial

Tecnolegia de Produtos de Origem Vegetal
I

wiajatalaioiompoiain

Instalacdes e Operagtes Agroindustriais

RN

Higiene e Control alidade

[=]

=
<
o
3¢}

[ Subtota
Carga Horaria total (hora aula)

Resid

Lingua Portuguesa e Literatura 1 40 8 48
Lingua Espanhola 1 40 8 48
Historia 2 80 16 96
Geografia 2 80 16 96
Arte 1 40 8 48
Filosofia 1 40 8 48
Sociologia 1 40 8 48
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal /|3 120 124 144
1l :

Gestéo Agroindustrial 2 80 16 96
Tecnologia de Produtos de Origem Animal | 4 160 32 192
Gestao Ambiental e Tratamento de 2 1:80 16 96

Carga Horaria total do curso (hora relégio)

!

*hora aula: 50 minutos
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA

Art. 2° - O Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA, do Campus
Alegrete, do Instituto Federal de Educag&o, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha, aprovado por esta Resolugéo,

REITORIA

sera oficialmente publicado pela Pré-Reitoria de Ensino no site institucional.

Art. 3° - Esta Resolug3o entra em vigor na data de sua publicagao.

i Santa Maria, 28 de novembro de 2014.
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MINISTERIO DA EDUQ{-\QAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOL#A FARROUPILHA
REITORIA |/ / [

/N W /‘f[
Luciani Missio ainan Massotfi de Lima

Rodrigo Elesb&o ge %—Imeida
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA ‘ L
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA
Rua Esmeralda, 430 - 97110-060 - Faixa Nova — Camobi - Santa Maria - RS
i Fone/FAX: (55) 3226 1603

E-Mail: gabreitoria@iffarroupilha.edu.br
RESOLUCAO N° 046 /2013

INSTITUTO FEDERAL

APROVAR a convalidacio dos cursos
criados pelo Centro Federal de Educacéo
Tecnolégica de Sdo Vicente do Sul, pelo
Centro Federal de Educacio Tecnolégica
de Bento Gongcalves e pela Escola
Agrotécnica Federal do Alegrete, que
continuaram a ser ofertados pelo
Instituto Federal Farroupilha, em face
da Lei 11892/2008.

A Reitora do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia
Farroupilha, RS, no uso de suas atribuicées legais, com a aprovacao do Conselho
Superior, nos termos da Ata n° 06/2013 da 1* Reunido Especial do Conselho,

realizada em 20 de junho de 2013, considerando o disposto no Artigo 9°, Inciso IV

do seu Estatuto, RESOLVE:

Art. 1° - APROVAR a convalidacéo dos cursos criados pelo Centro Federal de
Educagédo Tecnolégica de Sao Vicente do Sul, pelo Centro Federal de Educacéao
Tecnologica de Bento Gongalves e pela Escola Agrotécnica Federal do Alegrete,
que continuaram a ser ofertados pelo Instituto Federal Farroupilha, em face da

Lei 11892/2008, conforme discriminados a seguir:

- Curso Técnico em Informatica, Concomitincia Externa e Subsequente -

Campus Alegrete

Aprovar a convalidagdo do Curso Técnico em Informatica, Concomitancia
Externa e Subsequente, autorizado pela Resolucéo n°004/2006, de 04 de
fevereiro de 2006, do Conselho Diretor da Escola Agrotécnica Federal de Alegrete,
que continuou a ser ofertado no Campus Alegrete do Instituto Federal de

Farroupilha, em face da Lei 11.892/2008. &

£ e
IR = N

N ’ §
\y\/\ Ll '\/' ~

Projeto Pedagédgico Curso Técnico @

MINISTERIO DA EDUCAQAO
: SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
2 INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA

REITORIA !
Rua Esmeralda, 430 - 97110-060 - Faixa Nova - Camobi - Santa Maria — RS %msﬂﬂ{m FEDERAL
Fone/FAX: (55) 3226 1603 «ﬁ@ «,‘fﬁh\{ :

E-Mail: gabreitoria@iffarroupitha.edu.br
RESOLUCAO - AD REFERENDUM N° 16/2011

Autoriza a Prd-Reitoria de Ensino a realizar adequacdes
dos Projetos Pedagégicos de Curso, de acordo com as
Diretrizes Institucionais do Instituto Federal de Educacio,
Ciéncia e Tecnologia Farroupiltha/RS

O Reitor Pro Tempore do Instituto Federal de FEducagio, Ciéncia e
Tecnologia Farroupilha/RS, no uso de suas atribuicoes legais,

RESOLVE:

Art. 1° - AUTORIZAR a Pré-Reitoria de Ensino, por meio de sua Assessoria
Pedagogica € Diretorias de Ensino dos Campi do Instituto Federal farroupilha, a adequar
os Projetos Pedagogicos de Curso, de acordo com as Diretrizes Institucionais do IF
FARROUPILHA.

Art. 2° As adequacdes que serdo realizadas, nos Projetos Pedagogicos de
Curso, nédo implicardo em mudancas no perfil profissional e na matriz curricular, ja
aprovados pelo Consetho Superior e referem-se aos seguintes itens:

Capa - adequacdo as diretrizes institucionais;

Sumario - adequacéo as diretrizes institucionais;

Justificativa - adequacao as diretrizes institucionais;

Detalhamento - adequacéo as diretrizes institucionais:

Requisitos de Acesso - adequagao as diretrizes institucionais;

Préatica Profissional Integrada — sem alteracao do numero de horas;

Estagio Curricular - sem alteracdo do ntimero de horas;

Trabalho de Conclusao de Curso — sem alteracdo do numero de horas;

Praticas Interdisciplinares — sem alteragdo do ntumero de horas;

Atividades Complementares — sem alteracio do numero de horas;

Ementario - melhoria da apresentagéo e correcées na linguagem;

Critérios e Procedimentos de Avaliagdo da Aprendizagem - adequacdo as
diretrizes mnstitucionais;

Critérios de Aproveitamento e procedimentos de Avaliacao de Competéncias
Profissionais anteriormente Desenvolvidas - adequacio as diretrizes institucionais;

Instalagdes, Equipamentos, Recursos Tecnolégicos e Biblioteca -
atualizacao de dados;

Pessoal Docente e Técnico - atualizacdo de dados;

Expedicdo de Diploma e Certificados ~ adequagjo as diretrizes
institucionais.

Art. 3° Esta Resolucéo entra em vigor na data de sua publicacao.

Santa Maria, de abril de 2011.
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