SERVIGO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA,

Campus Santa Rosa.

EDITAL N° 57, de 25 de abril de 2019.

Edital de divulgagao do Curso de Boas Praticas de Fabricagao

| - APRESENTAGAO
Art. 1° - A Direcao do Instituto Federal Farroupilha, campus Santa Rosa, no uso das
suas atribui¢des legais, torna publico o presente Edital que visa inscrever, selecionar e

classificar os interessados em participar do Curso de Boas Praticas de Fabricagao.

Il - DOS OBJETIVOS

Art. 2° — O curso tem por objetivo realizar agdes de qualificagdo para os colaboradores
e proprietarios dos estabelecimentos manipuladores/industrializadores da regido visan-
do a producgao de alimentos seguros. Além de proporcionar a insergdao, a manutengao e
a conquista de mercados por esses estabelecimentos; proporcionar, através da qualifi-
cacgao, a producao de alimentos em condigdes higiénico/sanitarias adequadas e; incen-
tivar e viabilizar, através da qualificagdo, a adogado do programa de Boas Praticas de

Fabricagéo pelas agroindustrias da regido.

Il - DA CARGA HORARIA
Art. 3° — O curso tera duragao de 16 (desesseis) horas.
Art.4° — O participante que obtiver 75% de frequéncia tera direito a um certificado com

a carga horaria total do curso.

IV- DO PROGRAMA

Art. 5° — O curso abordara a ementa e conteudos a seguir apresentados:

Disciplinas/ Ementas / Conteudo programatico

Disciplina: Microbiologia de Alimentos

Ementa: Conceitos e definicbes. Doencas transmitidas por alimentos;

Conteudo Programatico: 1 Introdugao; 1.1 Conceitos e defini¢des; 1.2 DTAs e bactérias

patogénicas.



Disciplina: Higiene e Sanitizagao Agroindustrial

Ementa: Principios basicos de higienizagdo. Requisitos higiénicos. Limpeza e
sanitizagcdo. Tratamento e qualidade da agua. Higiene dos manipuladores.

Conteudo Programatico: 1 Introdugado; 1.1 Conceitos e definigcdes; 1.2 Natureza dos
residuos alimentares e das superficies; 2 Etapas do procedimento de higienizagao; 3
Detergentes e sanitizantes; 4 Tratamento e qualidade da agua; 5 Higiene dos
manipuladores: maos, uniformes e asseio pessoal.

Disciplina: Controle de Qualidade

Ementa: Alimentos seguros. Legislagdo. Programa de Boas Praticas de Fabricagao.
Conteudo Programatico:

1 Alimentos Seguros; 1.1 Perigos no alimento; 1.2 Controle dos perigos; 2 Legislagao;
3 Aspectos a serem considerados no programa de Boas Praticas de Fabricagao; 3.1
Localizacgao; 3.2 Fluxo de operacdo; 3.3 Estrutura e instalacbes internas; 3.4 Controle
integrado de vetores e pragas urbanas; 3.5 Abastecimento de agua; 3.6 Manejo de
residuos; 3.7 Instalagdes, equipamentos, méveis e utensilios;

3.8 Higiene e saude dos manipuladores; 3.9 Produgao e transporte do alimento; 3.10
Documentacao e registro; 4 Fases de implantagdo das Boas Praticas de Fabricagao;
4.1 Diagnostico; 4.2 Treinamento; 4.3 Elaboragdo dos Procedimentos Operacionais
Padronizados; 4.4 Modificagdes necessarias; 4.5 Elaboracdo do Manual de Boas

Praticas de Fabricacao; 5 Gestao da seguranga de alimentos.

V - DA AVALIACAO
Art. 6° - As avaliagdes serao realizadas levando em consideracéo a participagao, inte-

resse e desempenho durante as aulas.

VI - DO LOCAL E HORARIO

Art. 7° - As atividades do curso de Boas Praticas de Fabricacédo serdao desenvolvidas

nas dependéncias do Instituto Federal Farroupilha Campus Santa Rosa.

Art. 8° — As datas previstas para o Curso sio:
- 23 de maio de 2019, das 13:30h as 17:30h
- 24 de maio de 2019, das 13:30h as 17:30h
- 29 de maio de 2019, das 13:30h as 17:30h
- 30 de maio de 2019, das 13:30h as 17:30h



VII - DAS VAGAS

Art.9 - O curso oferece 30 (trinta) vagas e destina-se a proprietarios e funcionarios de
estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos e de servigos de

alimentacao da regido e comunidade em geral em busca de qualificagéo.

Paragrafo Primeiro — O curso somente sera ofertado se tiverem, no minimo, 15

inscritos.

VIII - DAS INSCRIGCOES DOS CANDIDATOS
Art.10 - As inscrigdes dos interessados deverao ser realizadas no periodo de 26 de
abril de 2019 a 21 de maio de 2019, das 08 as 22:00 horas, junto a Direcdo de

Pesquisa, Producao e Extensdao do Campus Santa Rosa.
Paragrafo Primeiro — As vagas serao preenchidas por ordem de inscrigao.

Art.11 — Alinscrigao sera efetuada mediante a entrega dos seguintes documentos:

a. Ficha de inscricdo, modelo anexo

b. Copia da carteira de identidade e do CPF

Paragrafo segundo - As Inscricdes apresentadas fora do prazo ou com documentacgao

incompleta serdo desconsideradas.

IX - DAS DISPOSIGOES GERAIS
Art.12 - O participante do curso esta regrado segundo a legislagdo educacional publica
federal, observando-se ainda, respeito ao estatuto dos estudantes do Instituto Federal

Farroupilha, Campus de Santa Rosa.
Art.13 - O presente Edital entra em vigor na data de sua divulgacao.

Santa Rosa, 25 de abril de 2019.

AANS ‘ AN
Ll'jenata FLotta
Diretora-Geral

Portaria 1856/2016



INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA

FARROUPILHA - Campus Santa Rosa

Ficha de inscricio do Curso de Extensiao de Curta Duracio:

Boas Praticas de Fabricacao

NOME (COMPLETO):

RG: CPF:
NACIONALIDADE: NATURALIDADE: DATA DE NASCIMENTO:
ESTADO CIVIL: GENERO: ( ) MASCULINO ( ) FEMININO

ENDERECO ( ) RURAL ( ) URBANO

RUA/AVENIDA: Ne:

COMPLEMENTO:

BAIRRO: CIDADE:

UF: CEP:

E-MAIL

TELEFONE:

INSTITUICAO:

AREA DE ATUACAO:

GRAU DE ESCOLARIDADE:
( ) FUNDAMENTAL INCOMPLETO () FUNDAMENTAL COMPLETO
( ) MEDIO INCOMPLETO ( ) MEDIO COMPLETO

( ) SUPERIOR INCOMPLETO ( ) SUPERIOR COMPLETO

( ) ESPECIALIZACAO

( ) MESTRADO

( ) DOUTORADO

/ /

DATA

ASSINATURA

RESERVADO A COORDENACAO DE EXTENSAO

EM / / COORDENACAO DE EXTENSAO




